
Temporada de
Fondue



175g por pessoa de massa de queijo artesanal! Acompanha pães, pizza
branca, salsichas alemãs, goiabada e torradas! R$259,90. Solicitando ele
somente, não necessita de reserva e a porção que é servida atende 2
pessoas.

Informações do
Fondue

Queijo: 

Carne e legumes :

Chocolate: 

São servidos 3 tipos (bovina, peito de frango e linguiça), são
aproximadamente 375g por pessoa, sendo para cada tipo de carne 125g. As
carnes são servidas cruas temperadas e legumes levemente cozidos e
temperados. Acompanha Molhos da casa! Usamos pedra e não óleo!
R$264,90. Necessário reserva prévia. Solicitando ele somente, a porção
servida atende 2 pessoas.

190g por pessoa de ganache de chocolate artesanal! Acompanha frutas
(banana para ser cortada na hora para não oxidar, morango, uva) e biscoito
ou bis mais mimo! R$229,90. Necessário reserva prévia. Solicitando ele
somente, a porção servida atende 2 pessoas.

Combos: 

Sequência:
Queijo + Carne + Chocolate. R$164,90 por pessoa
(Para solicitação é necessário o mínimo de 2 pessoas)

Queijo + Chocolate. R$153,90 por pessoa
Carne + Chocolate. R$153,90 por pessoa
Carne + Queijo. R$153,90 por pessoa



Política de Reserva
 para o Fondue

Como não somos uma casa especializada em fondue, todos os
insumos são comprados especialmente para a sua reserva e
preparados com antecedência, de forma totalmente cuidadosa e
artesanal, de modo que, em caso de desistências, acabamos tendo
grandes prejuízos com os insumos (por não serem todos ingredientes
usados diariamente no restaurante). Sendo assim esclarecemos
abaixo as seguintes regras :

1 - Reservas precisam de, no mínimo, 1 dia de antecedência;

2 - Cobramos 50% do valor do prato escolhido (Sequência, Combo,
Carne ou Chocolate) por pessoa no momento da reserva. Sendo esse
valor abatido no  fechamento da conta;

3 - Em caso de desistência, o valor só será reembolsado se for avisado
no período da manhã da data marcada, para evitar o início do
preparo.

4 - É importante também frisar que o fondue será preparado para o
número exato de pessoas para o qual está sendo reservado, então no
caso de desistência de alguém do grupo no dia marcado, também
não haverá reembolso e serão cobrados os 50% finais para o número
de pessoas que foi inicialmente feita a reserva pois será servida a
quantidade previamente contratada. 

5 - Crianças de até 5 anos não pagam, de 6 até 9 anos pagam metade
do valor e a partir de 10 anos pagam inteira;

Gratos pela compreensão desde já!
Estamos ansiosos para poder lhe atender da melhor forma possível 

e fazer dessa experiência deliciosa!
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