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TINTOS

TEMPRANILLO

DON SIMON - R$119
Espanha - Castilla-La Mancha - Tempranillo - Seco - 12% .
Harmoniza com carnes vermelhas, pizzas e massas de molho vermelho.

El SOTILLO SELECCION - R$109

Espanha - Multirregional - J. Garcia Carrion - Garnacha, Tempranillo - Seco -
12%.

Harmoniza com carnes vermelhas, pizzas e massas de molho vermelho, queijos.

CABERNET SAUVIGNON

VINCHANTE VIN 266 - R$116

Chile - Valle Central - Cabernet Sauvignon - Meio Seco - 12.5%

Harmoniza com carnes de caga, carnes vermelhas, pizzas e massas de molho
vermelho, pratos apimentados, queijos.

ARESTI ESTATE SELECTION CABERNET SAUVIGNON -
R$115

Chile - Vale de Curic6 - Vifia Aresti - Cabernet Sauvignon - Seco - 13,5%
Harmoniza com carnes vermelhas, cordeiro assado, massas com molhos intensos
e queijos curados.

FOODKILLER CABERNET SAUVIGNON - R$96

Chile - Central Valley - Cabernet Sauvignon - 12,5%

Harmoniza com carnes vermelhas grelhadas, churrascos, queijos curados e
petiscos variados, como tadbuas de frios e pratos apimentados.

GRAVEDAD CABERNET SAUVIGNON -R$95
Argentina - Mendoza - Cabernet Sauvignon - 13,5%
Harmoniza com carnes vermelhas grelhadas, cordeiro e queijos maturados.

LA GRUPA GRAN SELECCION - R$107
Argentina - Mendoza - Fecovita - Cabernet Sauvignon - Meio Seco - 12,5%
Harmoniza com carnes vermelhas, pizzas e massas de molho vermelho, queijos.

MALBEC

ROCAS VIEJAS MALBEC - R$109
Argentina - Mendoza - Fecovita - Malbec - Meio Seco - 12,5%
Harmoniza com carnes vermelhas, pizzas e massas de molho vermelho, queijos.

LA GRUPA GRAN SELECCION - R$125
Argentina - Mendoza - Fecovita - Malbec - Meio Seco - 12.5%.
Harmoniza com carnes vermelhas, pizzas e massas de molho vermelho, queijos.

ATARDECER DE LOS ANDES - R$99
Argentina - Mendoza - Fecovita -Malbec - 12.5%
Carnes vermelhas, Pizzas e massas de molho vermelho, queijos.

FINCA SILVERADO - R$110

Argentina - Mendoza - Malbec - Seco - 13.%
Harmoniza com carnes vermelhas, pizzas e massas de molho vermelho, queijos.

VINHOS

MERLOT

AGUARIBAY - R$96
Chile-Valle Central - Cremaschi Furlotti - Merlot - 12.5%
Carnes vermelhas, pizzas e massas de molho vermelho, e queijos.

CASA DE FAMILIA - R$94
Chile - Cremaschi Furlotti - Merlot - Seco - 12.5%
Harmoniza com carnes vermelhas, pizzas e massas de molho vermelho e queijos.

RED BLEND
LAS COLINAS DE LOS ANDES - R$98

Argentina - Mendoza - Fecovita - Uvas variadas - Meio Seco -12%
Harmoniza com carnes vermelhas, pizzas e massas de molho vermelho, e queijos.

ROCAS VIEJAS - R$97

Argentina - Mendoza - Uvas variadas - Meio Seco 12%

Harmoniza com carnes brancas, carnes vermelhas, pizzas e massas de molho
vermelho, e queijos.

FINCA SILVERADO - R$110
Argentina - Mendoza - Belhara Estate - Red Blend - Seco - 13%
Harmoniza com carnes vermelhas, pizzas e queijos.

VINA DE LOS ANDES - R$97
Argentina - Mendoza - Red Blend - Meio Seco - 12%
Harmoniza com carnes vermelhas, pizzas e massas de molho vermelho, e queijos.

VILLA ROSA - R$115

Portugal - Douro - Touriga Nacional, Tinta Roriz, Touriga Franca - 13,5%
Harmonizagdo: Carnes grelhadas, massas com molhos intensos e queijos curados.

CASA DE SABICOS MONTOITO - R$120

Portugal - Alentejo - Casa de Sabicos - Aragonez, Trincadeira, Casteldo - 13,5%
Harmoniza com ensopados, carnes de panela, queijos curados.

MOV - R$96

Chile - Valle de Colchagua - Cabernet Sauvignon, Carmenere - Meio Seco - 13%
Harmoniza com carnes vermelhas assadas, churrasco e pratos com molhos ricos.

ATARDECER DE LOS ANDES - R$93
Argentina - Mendoza - Blend - Meio Seco - 12,5%
Harmoniza com carnes vermelhas, pizzas e massas de molho vermelho, queijos.

EXPEDICION SINGLE VINEYARD - R$96
Chille - Valle Central - Bodegas y Vifiedos de Aguirre - Red Blend - Seco - 12.5%
Harmoniza com carnes vermelhas, pizzas e massas de molho vermelho, queijos.



FINA SELECCION

ALMA NEGRA DOMAINE 2020 - R$357,80

Argentina - Mendoza - Corte Secreto - Tikal ( Ernesto Catena) - Seco -
13,5% .

Harmoniza com fetuccine ao ragu de cordeiro, bife ancho, file mignon,
lombo suino, paleta e hamburguer.

LOS INTOCABLES BOURBON BARREL 2023 - 2024
R$269,80

Argentina - Finca Las Moras - Malbec - Seco - 13,5%
Harmoniza com carnes vermelhas, pizzas, massas e queijos.

BRANCOS

MOV BRANCO - R$89
Chile - Valle de Colchagua - Sauvignon Blanc e Chardonnay - 13%
Harmoniza com frutos do mar, saladas, pratos leves e queijos frescos.

GRAVEDAD SAUVIGNON BLANC - R$96

Chile, Vale Central, Bodegas y Vifiedos de Aguirre - Sauvignon Blanc -
12,5%

Harmoniza com aperitivos, saladas verdes, marisco, frango e queijos de
pasta mole.

HORIZONTE - R$87

Chile - Bodegas San Huberto - Torrontés Riojano e Chardonnay 13%
Harmoniza com pratos vegetarianos, bem como com aves,

comida picante e queijos maduros.

FINCA SILVERADO - R$89
Argentina - Mendoza - Chardonnay, Pedro Jimenez, Torronrés - 12,7%
Harmoniza com frutos do mar, saladas e aperitivos.

LAS COLINAS DE LOS ANDES - R$82
Argentina - Mendoza - Uvas variadas - 12,5%
Harmoniza com frutos do mar, queijos, risotos, salada.

FOODKILLER - R$96
Chile - Central Valley - Chardonnay - Seco - 12,5%

Harmoniza com carnes brancas, pizzas, risotos, frutos do mar e queijos.

VINHOS

ESCORIHUELA GASCON - 2021 - R$279,80

Argentina - Agrelo (Lujan de Cuyo) - Mendoza - Finca El Cepillo -
Cabernet Sauvignon - Seco - 13.9%

Harmoniza com carnes vermelhas assadas e massas com molhos
mediterraneos.

DV CATENA 2021 - R$328,00
Argentina - Catena Zapata - Malbec - Seco - 13,2%
Harmoniza com carnes vermelhas, pizzas, massas e queijos.

MAXIME BLANC - R$89
Franga - Vin de ue - Chateau Gassier - Grenache e Syrah - 12%
Harmoniza com frutos do mar e frango, aperitivos, comida vegetariana.

ROCAS VIEJAS - R$82

Argentina - Mendoza - Uvas variadas - 12,5%

Harmoniza com carnes brancas, frutos do mar, queijos, saladas e
aperitivos.

ARESTI ESTATE SELECTION - R$96
Chile - Valle de Curicé - Vifia Aresti - Sauvignon Blanc - 12,5%
Harmoniza com queijos, saladas e entradas leves.

ISLA SECA WINEMAKER SELECTION - R$86
Chile - Valle Central - Sauvignon Blanc - 12,5%
Harmoniza com carnes brancas, frutos do mar, saladas e aperitivos.

ATARDECER DE LOS ANDES - R$83
Argentina - Mendoza - Uvas variadas - 12,5%
Harmoniza com frutos do mar, queijos, saladas e aperitivos.

ATARDECER DE LOS ANDES - R$84
Argentina - Mendoza - Torrontés - 12,5%
Harmoniza com frutos do mar, queijos, saladas e aperitivos.



ROSE

VILLA ROSA ROSE - R$86

Portugal - Douro - Touriga Nacional, Tinta Roriz - 12,5%
Harmoniza com aperitivos, saladas, pratos leves de frutos do mar e
culinéria asiatica.

PACHECA DOURO ROSE - R$99
Portugal - Douro - Uvas Variadas -12,5%
Harmoniza com saladas, aperitivos e frutos do mar.

MAXIME ROSE - R$89
Franga - Provence - Grenache, Cinsault, Syrah - 12,5%
Harmoniza com saladas, frutos do mar e pratos leves

ARCAIA ROSE - R$105
Itélia - Puglia - Castellani - Pinot Grigio - 12%

Harmoniza com saladas, carpaccios, frutos do mar e entradas leves.

VINHOS

ESPUMANTES

TANGGIER BRUT - R$89

Espanha - Lozano - Multirregional - Blend - 10%
Harmoniza com saladas e aperitivos, carnes brancas, frutos do mar.

DON SIMON SELECCION BRUT - R$89

Espanha - Castilla-La Mancha - J. Garcia Carrion - Blend - 1%
Harmoniza com carnes brancas, frutos do mar, queijos, saladas e aperitivos




