
TOSTAS $120
Tres  p iezas  de pan de masa
madre ,  cubiertas  de queso
r icotta ,  tomate cherry ,  a lbahaca
y  v inagre  balsámico . D
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BOWL DE
FRUTA

$120

Fruta  de temporada acompañada
de yogurth natura l ,  mie l  y
granola .

CHILAQUILES $120
Totopos  caseros  bañados  en
salsa  de la  casa  grat inados  con
queso manchego acompañados
de f r i jo les .

MOLLETES $120
Dos p iezas  de pan c iabbata  con
base de f r i jo les ,  queso manchego
y p ico  de gal lo .  

QUESADILLAS $120
Tres  tort i l las  hechas  a  mano,
re l lenas  de ques i l lo ,  champiñón,
f lor  de  ca labaza y  sa lsa
molcajeteada .  

HOTCAKES $120
Tres  panqueques  de har ina  de
avena ,  chía ,  quinoa y  amaranto .
Cubiertos  por  una bola  de
helado .  

HUEVOS
BENEDICTINOS

$120

Dos tostas  de masa madre
cubiertas  de jamón serrano y
huevos  escal fados  bañados  en
vinagre  balsamico .

OMELETTE $120
Tort i l la  f rancesa  f r i ta  con
mantequi l la  re l lena de queso
manchego y  jamón.

OMELETTE
CAMPESTRE

$120

Tort i l la  f rancesa  f r i ta  con
mantequi l la  re l lena de
espinacas ,  champiñones  y
ques i l lo .
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PAPAS
CAMBRAY

$80

Papas  especiadas  acompañadas
de sa lsa  cremosa con acei te  de
chi les .  Mar idaje :  Cold brew
tónico.

PAPAS A LA
FRANCESA

$80

Papas  especiadas  acompañadas
de chimichurr i .  Maridaje :
Juchit lán.

GUACAMOLE $80
Puré de aguacate  acompañado
de pico  de gal lo ,  chapul ines  y
queso panela .  Maridaje :  Orán.

HUMMUS Y
JOCOQUE

$80

Hummus de garbanzo con chi le
quebrado y  jocoque con acei te
de aguacate ,  acompañados de
pan pi ta .  Maridaje :  Doppio.

RATATOUILLE $100
Estofado de horta l izas  t íp icas
f rancesas  aromat izado con
hierbas  provenzales .  Maridaje :
Prensa francesa.

SOPA DE
CEBOLLA

$80

Cebol la  caramel izada y  crotones ,
preparada en fondo de ca ldo de
res  y  v ino b lanco .  Maridaje :
T isana fresa kiwi .

CREMA DE
JITOMATE

$80

Sopa aterc iopelada de j i tomate
caramel izado con crotones .
Maridaje :  V60.

CARPACCIO
DE MANGO

$80

Láminas  de mango y  aguacate
mar inada en c í t r icos  y  especias ,
con queso r icotta .  Maridaje :
Espresso moj ito .

SOPA DE
ESQUITES

$80

Granos  de maíz  en ca ld i l lo  de
champiñones ,  f lor  de  ca labaza y
epazote .  Maridaje :  Málaga.
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IBÉRICA $100
Pesto ,  mezcla  de lechugas ,
queso manchego,  jamón serrano ,
acei te  de aguacate .  Maridaje :
Lepanto.

PAVO $90
Pesto ,  mezcla  de lechugas ,
queso manchego,  jamón de pavo ,
acei te  de aguacate .  Maridaje :
Matcha.

VEGGIE $80
Hummus,  queso r icota ,  arúgula ,
mezcla  de lechugas ,  tomate
cherry ,  ace i te  de aguacate .
Maridaje :  Pink chai .

QUESOS $80
Pesto ,  queso mozzare l la ,  queso
manchego.  Maridaje :
Americano.

MARGHERITA $90
Salsa  de tomate ,  queso
mozzare l la ,  a lbahaca f resca ,
acei te  de aguacate .  Maridaje :
Doppio.

CAPRESE $80
Queso mozzare l la ,  a lbahaca
fresca ,  ace i te  de aguacate ,
p imienta .  Maridaje :  Cold brew
mineral .
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MARGHERITA $160
Salsa  de tomate ,  queso
mozzare l la ,  a lbahaca f resca ,
acei te  de aguacate .  Maridaje :
Cerveza IPA.

CARNES FRÍAS $180
Salsa  de tomate ,  queso
mozzare l la ,  lomo reserva ,  chor izo
reserva ,  sa lami  ahumado.
Maridaje :  Monte Carmelo.

4 QUESOS $180
Salsa  de tomate ,  queso
mozzare l la ,  parmesano,
manchego y  r icotta .  Maridaje :
Cold brew mineral .

COMBINADA $200
Salsa  de tomate ,  queso
mozzare l la ,  lomo reserva ,  cebol la
caramel izada ,  chor izo  reserva ,
p imientos ,  ace i tunas  negras .
Maridaje :  Archiduque Otón.

VEGETARIANA $180
Salsa  de tomate ,  queso
mozzare l la ,  cebol la
caramel izada ,  p imientos ,
champiñones ,  arúgula ,  ace i tunas
negras .  Maridaje :  Covadonga.
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LASAGNA $120
Láminas  superpuestas
interca ladas  de pasta ,  verduras  y
ragú de res .  Maridaje :  Cold brew
latte .  

SPAGHETTI
BOLOGNESA

$120

Spaghett i  con vegeta les ,  ragú de
res  y  sa lsa  de tomate .  Maridaje :
Red eye.

SPAGHETTI
ALFREDO

$120

Pasta  bañada en sa lsa  cremosa
de mantequi l la ,  crema y  queso .
Maridaje :  Nutel late .

RISOTTO AI
FRUTTI  DI  MARE

$120

Arroz  con camarones ,  verduras  y
v ino b lanco .  Maridaje :  T isana de
jengibre mandarina.

RISOTTO AL
PARMIGIANO

$120

Arroz  e laborado con queso
parmesano y  mantequi l la .
Maridaje :  Cold brew en las
rocas .
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M ILANESA
NAPOLITANA

$140

Milanesa de res  empanizada ,
cubierta  de sa lsa  de tomate y
queso mozzare l la ,  acompañada
de papas  a  la  f rancesa .  Maridaje :
Chocolate .

ALAMBRE $140
Salsa  de tomate ,  queso
mozzare l la ,  lomo reserva ,  cebol la
caramel izada ,  chor izo  reserva ,
p imientos ,  ace i tunas  negras .
Maridaje :  Archiduque Otón.

RIB EYE DE
CERDO

$200

Corte  de cerdo asado (300
gramos)  acompañado de
ratatoui l le .  Maridaje :  Bodas de
sangre.

RIB EYE DE
RES

$400

Corte  de res  asado (300 gramos)
acompañado de ratatoui l le .
Maridaje :  Bodas de sangre.


