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AKTUÁLNÍ NABÍDKA 
 

NEW DYNAMIC 

Barrique sour brut IPA w/ Nelson Sauvin & grapes / 14 % EPM / 15 IBU / 6,9 % alc. 

• 30l KEG 2520,- Kč bez DPH 
• 0,5l plech 69,- Kč bez DPH (DMT: 31.6.2026) 

 

HARVEST OF SORROW 

Pumpkin gose w/ lemon, coconut, ginger & chilli / 13 % EPM / 5,9 % alc.  

• 30l KEG 2370,- Kč bez DPH 
• 0,5l plech 64,- Kč bez DPH (DMT: 30.6.2026) 

 

INNERSPHERE #2 

Session cold IPA w/ New Zealand hops / 12 % EPM / 40 IBU / 5,2 % alc. 

• 30l KEG 2280,- Kč bez DPH 
• 0,5l plech 63,- Kč bez DPH (DMT: 31.3.2026) 

 

Druhá várka piva nesoucí jméno plzeňské metalové kapely. Stylově jde o cold IPA, tedy pivo, 
které stojí na kontrastu lehkého těla a maximálního projevu chmele. O ten se postaraly 
novozélandské odrůdy Kohatu a Motueka, jejichž aroma přináší tóny limetky, citrusů a zralých 
hrušek. Díky kvasinkám Novalager, které zajistily vyšší prokvašení a čistý projev; a nižší voltáži, 
je pivo nebezpečně pitelné. 

Podzimní gose, které si bere inspiraci z teplé dýňové polévky – v tekuté, kyselé a lehce pikantní 
verzi. V jemně slaném základu se potkává dýňové pyré, kokos, zázvor a špetka chilli, které pivu 
dodává hřejivý dozvuk. Kyselost obstarává citronový koncentrát. Pálivost není přepálená, jen 
se jemně připomíná s každým dalším douškem – jako podzimní slunce, které se nechce vzdát 
tepla. 

Šumivý experiment na pomezí vína a piva. Extrémně prokvašená, suchá a elegantní sour IPA 
s přidaným hroznovým moštem odrůdy Ryzlink rýnský a studeným chmelením odůdou Nelson 
Sauvin. Spojení, které vytváří dojem svěžího šampaňského – s vůní bílých hroznů, angreštu a 
jemného doteku dubového dřeva, na kterém pivo zrálo. Oslava čistoty a jemnosti, která má ale 
v chuti sílu a hloubku. 



 

 

 

 

LOTUS 

Gose w/ lime, litchi, spearmint & lemongrass / 14 % EPM / 5,9 % alc.  

• 30l KEG 2400,- Kč bez DPH 
• 0,5l plech 65,- Kč bez DPH (DMT: 30.4.2026) 

 

Weather the Storm 

White IPA w/ Erebus / 16 % EPM / 38 IBU / 7,4 % alc. 

• 0,5l plech 67,- Kč bez DPH (DMT: 31.1.2026) 

 
Heaven 

Sour ale w/ apricot, sea buckthorn & apricot / 13 % EPM / 5,2 % alc. 

• 0,5l plech 65,- Kč bez DPH (DMT: 28.2.2026) 

 

 
Nabídka je platná do vyprodání. Piva skladujte v chladu a temnu (doporučujeme 2–7 °C), tlačte výhradně biogonem nebo CO2. Sudy 
mají hlavu typu bajonet (s-korb) nebo žehličku (a-flach). Záloha na 1 sud = 1000 Kč pro variantu bajonet. Sudy TamTam (žehlička) jsou se 
zálohou 1500 Kč. Plechovky jsou prodávány v krabicích po 20ks. 

Představuji Vám svoji letní novinku Heaven – osvěžující sour ale, který je dochucen rakytníkem, 
meruňkou a špetkou cejlonské skořice. Výrazná kyselinka rakytníku se tu potkává s jemnou 
sladkostí zralých meruněk a hřejivým, kořenitým dozvukem, který do piva přináší skořice. Už po 
přivonění vás přivítá její intenzivní vůně, která se krásně propojuje s ovocným charakterem piva. 
Výsledek? Nebeská rovnováha chutí, která je zároveň šťavnatá, hladivá i překvapivá. Ideální 
společník pro letní večery, kdy se chcete na chvíli ztratit v oblacích. 

Tahle white IPA vznikla spojením tří podob pšenice – sladu, torrefikované pšenice a vloček – 
které jí dávají hladké, téměř krémové tělo. O hořkost a výrazný aromatický profil se stará jediný 
chmel: Erebus, nejnovější americká odrůda od Hopsteineru, pojmenovaná po řeckém bohu 
věčné temnoty. Možná zní zlověstně, ale v pivu rozzáří své světlejší stránky – voní po lesním 
ovoci, bobulích a ovocných cukrovinkách, a spolu s pomerančovou kůrou přináší osvěžující 
charakter. Weather the Storm je pivo pro chvíle, kdy nezbývá než projít skrz – a zůstat stát. 

Další z gose experimentů, tentokrát v náladě letního koktejlu. Základem je kyselý a lehce slaný 
profil, do kterého je zakomponovaná máta špičatá, lemongrass a limetka. Použili jsme navíc 
pyré z litchi, které celé kompozici dodalo jemnou ovocnou sladkost a exotický nádech. 
Výsledkem je osvěžující kombinace připomínající mojito – hravé, aromatické a ideální pro 
poslední teplé večery. 


