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AKTUÁLNÍ NABÍDKA 
 

Full moon madness 

Northern IPA / 14 % EPM / 45 IBU / 6,4 % alc. 

Styl Northern IPA stojí na nově vyšlechtěných kvasinkách Aurora propojujících charakter west 
coast IPA s novodobým pojetím ejlů charakteristických jemným zákalem a ovocností. Pivo je 
postavené na světlých sladech doplněných pšeničným sladem a ovesnými vločkami, díky čemuž 
má jemné tělo a lehký haze. Je prokvašené dosucha s výraznější hořkostí, která pivu dodává 
pevnou strukturu a čistý závěr. Chmelová skladba Dolcita a cryo fresh Krush přináší moderní 
aromatický profil tropického ovoce, citrusů a peckovin, aniž by potlačovala suchý charakter piva. 

• 30l KEG 2460,- Kč bez DPH 
• 0,5l plech 67,- Kč bez DPH (DMT: 31.10.2026) 

 

Ghost of Perdition 

New England IPA w/ Meridian / 15 % EPM / 25 IBU / 6,0 % alc. 

Single hop NEIPA zaměřená výhradně na projev chmele Meridian. Základ tvoří kombinace ječných 
a ovesných vloček, pšenice a torrefikované pšenice, které vytvářejí měkké, plné tělo typické pro 
styl NEIPA. Aroma i chuť jsou postavené na výrazném projevu Meridianu, který v pivu krásně 
vyniká vůní zralé papáji, guavy, žlutého melounu a lehkých tónů citrusové kůry, které se plynuje 
přenášejí i do chuti. Výsledkem je šťavnaté, ale vyvážené pivo s velmi dobrou pitelností. 

• 0,5l plech 66,- Kč bez DPH (DMT: 31.10.2026) 

 

Deathlight 

Imperial gose w/ juniper & currant / 17 % EPM / 7,0 % alc.  

• 30l KEG 2490,- Kč bez DPH 
• 0,5l plech 67,- Kč bez DPH (DMT: 31.10.2026) 

 

 

Silnější gose s jalovcem a rybízem doplněné himalájskou růžovou solí. Pivo je kvašené 
kvasinkami Bry-97 a jeho kyselost je tudíž čistě ovocná. Rybíz přináší výraznou ovocnou složku, 
jalovec dodává suchý, lehce pryskyřičný charakter a sůl celý profil jemně zaobluje a zvýrazňuje 
jednotlivé chutě. Pivo působí komplexně, ale stále čitelně, s dlouhým dozníváním a jasně 
rozpoznatelnými složkami. 



 

 

 

 

 

REASON TO LIVE 

Triple dry-hopped IPL w/ Simcoe / 13 % EPM / 39 IBU / 5,7 % alc. 

Třikrát zastudena chmelené IPL, které se opírá o jediný, ale výrazný americký chmel Simcoe. 
Tento chmel má během zimy výjimečný dar: kombinuje aroma pryskyřice jehličí, špetku citrusů 
a lehký zemitý dotek, který i v silnější hořkosti krásně vynikne. Kontrast k hořkosti dává plnější, 
zakulacené tělo, aby zůstala zachovaná pitelnost a zároveň čistý projev kvasinek typický pro 
India pale lager. 

• 30l KEG 2370,- Kč bez DPH 

 

BLACK WINTER DAY 

Coffee porter w/ black currant / 16 % EPM / 18 IBU / 6,6 % alc.  

• 30l KEG 2490,- Kč bez DPH 
• 0,5l plech 67,- Kč bez DPH (DMT: 31.7.2026) 

 

NEW DYNAMIC 

Barrique sour brut IPA w/ Nelson Sauvin & grapes / 14 % EPM / 15 IBU / 6,9 % alc.  

• 30l KEG 2520,- Kč bez DPH 

 

 

 

 

Šumivý experiment na pomezí vína a piva. Extrémně prokvašená, suchá a elegantní sour IPA 
s přidaným hroznovým moštem odrůdy Ryzlink rýnský a studeným chmelením odůdou Nelson 
Sauvin. Spojení, které vytváří dojem svěžího šampaňského – s vůní bílých hroznů, angreštu a 
jemného doteku dubového dřeva, na kterém pivo zrálo. Oslava čistoty a jemnosti, která má ale 
v chuti sílu a hloubku. 

Temný porter, který spojuje intenzitu kávy a ovocnou svěžest černého rybízu. Použitá keňská 
káva dodává pivu tóny hořké čokolády, šťavnaté acidity a náznak lesního ovoce, které se 
dokonale doplňují s přidaným rybízem. Britský chmel Phoenix vše podtrhuje jemnou 
čokoládovostí, čímž vytváří krásně vrstvený aromatický profil. Tělo piva je hladké a příjemně 
uhlazené, bez těžkosti nebo ulepenosti. Dohromady vzniká pivo, které chutná jako zimní večer – 
chladný na povrchu, ale uvnitř hutně hřejivý. 



 

 

 

 

HARVEST OF SORROW 

Pumpkin gose w/ lemon, coconut, ginger & chilli / 13 % EPM / 5,9 % alc.  

• 30l KEG 2370,- Kč bez DPH 

 

LOTUS 

Gose w/ lime, litchi, spearmint & lemongrass / 14 % EPM / 5,9 % alc.  

• 30l KEG 2400,- Kč bez DPH 

Další z gose experimentů, tentokrát v náladě letního koktejlu. Základem je kyselý a lehce slaný 
profil, do kterého je zakomponovaná máta špičatá, lemongrass a limetka. Použili jsme navíc 
pyré z litchi, které celé kompozici dodalo jemnou ovocnou sladkost a exotický nádech. 
Výsledkem je osvěžující kombinace připomínající mojito – hravé, aromatické a ideální pro 
vzpomínku na teplé večery. 

Podzimní gose, které si bere inspiraci z teplé dýňové polévky – v tekuté, kyselé a lehce pikantní 
verzi. V jemně slaném základu se potkává dýňové pyré, kokos, zázvor a špetka chilli, které pivu 
dodává hřejivý dozvuk. Kyselost obstarává citronový koncentrát. Pálivost není přepálená, jen 
se jemně připomíná s každým dalším douškem – jako podzimní slunce, které se nechce vzdát 
tepla. 


