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3.579 participantes e 23.435 participantes e
33.531 contribuigées 82.158 contribuicoes

Etapa inicial: identificagao do

Etapa intermediaria: identificacao
problema regulatério

das alternativas e impactos

Etapa de Dialogos setoriais e Etapa final: proposta
Consulta Publica deRDCeIN

2014 - 2016

GT Rotulagem

L. . e Consolidacdo da TPS n2 1/2018 e Revisdo do cronograma.
. e Publicacdao do Relatério do GT
Nutricional B e Realiza¢do de 3 dialogos e Consolidagdo das CPs,
einclusio d,° .tema na Agenda setoriais, por blocos, para elaboragao das propostas e
Regulatdria 2017/2020 apresentacao das propostas e do Relatodrio de Analise de
ePublicacao da iniciativa aperfeicoamento. Contribuigdes.

regulatoria e CP 707/2019 e CP 708/2019

(Prazo: 23/09/2019 a 09/12/2019)

e Publicacdo do Relatério
Preliminar de AIR sobre
Rotulagem Nutricional

e Realizacdao da Tomada Publica
de Subsidios (TPS) n2 1/2018
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Tabela de Informacao Nutricional

Principais mudancas nas informacdes declaradas

® Inclusao de declaragao do niumero
Melhoria da legibilidade d 'NFORMA?AO NUTR'C'ONAL de porgﬁes por emba|agem
elhoria da legibllidade das Porgbes por embalagem: 000 porgoes >
informagoes nutricionais Porcio: 000 a (medida caseira e Redugdo da variabilidade no
—_— tamanho das porg¢oes
100 g 1000 g (1% VD*
. Valor energético (kcal) 1 | ® Revisdo das regras sobre
Ir.|clusao de nov?s . Carboidratos totais ( embalagens individuais
nutrientes de relevancia ngUcares totais (q) QH
ara saude nalista de <« . -
y noe ha s o | Aglcares adicionados (g))
declaragao obrigatdria Protel Q)
roteinas (g
Gorduras totais (g) e Atualizacao dos valores de
) ) Gorduras saturadas (q) » referéncia para calculo do
Inclusdo da declaracao dos Gorduras trans (g) percentual de valores didrios (%VD)
valores nutricionais por 100 g Fibra alimentar (q)
ou ml do alimento, para 4_§dio - ® Revisao da frase do %VD.
permitir comparagées l *Percentual de valores didrios fornecidos pela porgio. — = ANVISA
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MAIOR FLEXIBILIDADE

TIPOS DE FONTE

Arial ou Helvetica

10 pontos

8 pontos

6 pontos

REGRAS DE FORMATACAO SIMPLES

INFORMAGCAO NUTRICIONAL

Porgdes por embalagem: 000 porgdes

Porgao: 000 g (medida caseira)

100 g

000 g

%VD*

Valor energético (kcal)

Carboidratos totais (g)
Acucares totais (g)

Aglcares adicionados (9)

Proteinas (g)

Gorduras totais (g)

Gorduras saturadas (g)

Gorduras trans (g)

Fibra alimentar (g)

Sédio (mg)

*Percentual de valores didrios fornecidos pela porgio.

Tabela de Informacao Nutricional

Formato padrao e reduzido

FORMATO PADRAO | FORMATO REDUZIDO

8 pontos

6 pontos

Embalagens pequenas (superficie de rotulagem menor que 100 cm?: podem

declarar em area encoberta, desde que acessivel, ou na embalagem secundaria.

MAIOR VIABILIDADE NA FISCALIZACAO

TIPOS DE FONTE

Arial Narrow
Helvetica condensed

Outros recursos de compactacao:

e Abreviacao de nutrientes

e Declaragao simplificada de minerais e
vitaminas

e Declaragao simplificada de constituintes em
quantidades nao significativas

VITAMINAS. Por 100 g (Porgdo, %VD): Vitamina A 00 pg (00 pg 0%) @ Vitamina D 00

ug (00 pg, 0%) @ Vitamina E 00 mg (00 mg, 0%) ® Vitamina K 00 pg (00 pg, 0%) @
Vitamina C 00 mg (00 mg, 0%) @ Vitamina B1 00 mg (00 mg, X%) @ Vitamina B2 00 mg (00
mg, 0%) e Vitamina B3 00 mg (00 mg, 0%) e Vitamina B5 00 mg (00 mg, 0%) @ Vitamina
B6 00 mg (00 mg, 0%) @ Vitamina B7 00 ug (00 pg, 0%) @ Vitamina B9 00 pg (00 pg, 0%) @
Vitamina B12 00 pg (00 pg, 0%).

N3o contém quantidades significativas de (acrescentar nomes dos constituintes
presentes em quantidades ndo significativas).
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Tabela de Informacao Nutricional
Modelos de tabela

COLUNAS QUEBRADAS

VERTICAL HORIZONTAL

INFORMAGCAO NUTRICIONAL
Porgdes por embalagem: 000 porgoes e Porgao: 000 g (medida caseira)
100 g | 000 g | %VD* 100 g | 000 g | %VD*
IIIIII CAO NUTRICIONAL INFORMAG 00 mi | 000 mi Valor energético (kcal) Gordu i
Porgdes por embalagem: 000 porgges | |NUTRICIONAL va Carboidratos (g Gord
Porgéo: 000 g (medida caseira) Porcoes por emb.. | Carbo totai Gord
i 00 g | 000 VD 000 Ag di Fibras
Valor energético (kcal) Porgao: 000 mi Acleares adicionados (@)l { . |  |Proteinas @ Sédio (mg)
Carb totais (g) ( ) Proteinas (g “Percentual de valores didrios fornecidos pela porcao.
Aglcares totais (g) Gol
Agu ici @ Gorduras saturadas (g) A
Proteinas (g) Gorduras trans (g) INFORMA 0
Gorduras totais (g) Fibras alimentares (g) NUTR'C'OGNAL 100 mi | 000 mi %vD* 000 m!
Gorduras saturadas (g) Sédio (mg — /4]0" 96 ico (kcal) Go ais (9)
Go con 10s a .
F|D:L‘Ias trans(;)g) sl de valores didrios fomecidos pela porglo. m por e Ca bo ( ) Gorduras saturadas (g)
Sédio (mg) _ Porgéo: 000 Agucares totais (g) Gorduras trans (9)
Porcarsa de valoree iron formeckkce palaporele. ( ed caseira) Ac;ucares adtcsonados (9) Fibras alimentares @
Proteinas (g) Sadio (mg)
AG REGADO *Percentual de valores didrios fornecidos pela porglo.
Produto 1 Produto 2 Produto 3
INFORMAGAO
NUTRI CIO% AL orgoes poremb.: 000  Porgbes por emb.: 000  Porgdes por emb.: 000
orgdo: 000 orgéo: 000 ml orgéo: 000 ml
100 ml | 00 %VD* 100 ml | 000 ml | %VD* 100 ml | 000 m! | %VD* LINEAR
Valor e ético (kcal)
Carboidratos (g) INFORMACAO NUTRICIONAL
Agucares totais (g) Porgbes por embalagem: 000 porgbes e Porgdo: 000 g (medida caseira)
Agucares adicionados (9)
Proteinas (g) Por 100 g (00 g, %VC"): Valor energético 000 kcal (00 kcal, 0%) e Carboidratos 00 g (00
Gorduras totais (g) g, 0%), dos quais: Aglcares totais 00 g (00 g, 0%), Aglcares adc-onadosOOg (00g,0%) e
Proteinas 00 g (00 g, 0%) e Gorduras totais 00 g, 0%),da : Gorduras saturadas
Gorduras satur: @) 00 g (00 duras trans 00 g (00 g, 0% a alimentar 00 g (00 g, 0%) e Sod
Gorduras trans (g) 00 g (00
Fibras alimenta (9) *Percentual de valores diarios fornecidos pela porgéo.
Sédo (mg) 1
Percentual de valores didrios fornecidos pela porglo. _. I_ ANVISA
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Rotulagem Nutricional Frontal

Modelo proposto

3 nutrientes
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Rotulagem Nutricional Frontal

Regras de formatacao

USO DO % OCUPACAO PARA DEFINICAO DO TAMANHO DO ADOGCAO DA MALHA CONSTRUTIVA COMO BASE
SiMBOLO, COM CORRECAO PELA FONTE MINIMA E MAXIMA PARA FORMATACAO

9 a Painel Principal [
% Ocupacao do ?lne r|nC|pa.de Limite de fonte M)
acordo com a quantidade de nutrientes
GORDURA

3,5% 5,25% 7% NA 9 pontos SATUDA

AGUCAR
ADICIONADO

acima de 100 cm? 2% 3% 4% 9 pontos | 15 pontos \ —

Igual ou maior que
35cm? até 100 cm?

Y = Alturade A
Z = Largura del

Inclusdo de embalagens de 35cm?
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Limite para rotulagem nutricional frontal

ADOCAO DE UM PERFIL

Implementagao simplificada e uniforme

Maior clareza ao consumidor ao evitar a coexisténcia de
alimentos rotulados com diferentes critérios

Maior proporcionalidade da medida regulatdria

Acucares adicionados

(8)

. Avaliacao e ajustes do perfil (ARR)

Gorduras saturadas Revisao das porgoes, com dados recentes da POF 2017/2018,
(g) para refletir as quantidades habitualmente consumidas

. Avaliar a possibilidade e pertinéncia de combinagao das
Sédio (mg) > 600 > 300 bases para aperfeicoar o perfil nutricional.
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Alegacoes Nutricionais

PRINCIPAIS REQUISITOS

Alimentos com rotulagem frontal de agucar adicionado nao
podem ter alegagOes para aguicares e agucares adicionados.

| Alimentos com rotulagem frontal de gordura saturada nao podem
ter alegacdes para gorduras totais, saturadas, trans e colesterol.

Alegacoes nao podem estar na parte superior do
painel principal caso o alimento tenha
rotulagem nutricional frontal.

|__Alimentos com rotulagem frontal de sddio nao
podem ter alegagdes para sodio ou sal.
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Prazos de implementacao e adequacao

24 meses para
entrar em vigor

Os produtos fabricados antes
da entrada em vigor
poderdo ser comercializados
até o fim do prazo de
validade.

@

12 meses apos entrada em vigor para
adequac¢ao dos produtos fabricados por
empresas de menor porte

Agricultor familiar, empreendedor
familiar rural, empreendimento
econbémico soliddrio,
microempreendedor
individual, agroindustria de pequeno
porte, agroindustria artesanal,
produzidos de forma artesanal.

O

Até 36 apos entrada em vigor para
adequacao das bebidas nao alcéolicas
em embalagens retornaveis
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va |agao O ESU ta O hegu atorio

Reformulac¢ao de produtos e uso de edulcorantes

Avaliar a efetividade do regulamento
Bebidas alcodlicas e desalcoolizadas

Promover ajustes e aperfeicoamentos

Perfil nutricional

Cumprimento as recomendagoes da Portaria

n? 1.741/2018 e do Decreto n? 10.411/2020.
Embalagens pequenas

Modelo da rotulagem frontal e da tabela
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