
Pizzas Artisanales Napolitaine

Margherita  11 €
 Sauce tomate, mozzarella fior di

latte, basilic frais, huile d’olive extra
vierge

Piccante 13 €
 Sauce tomate, mozzarella fior di

latte, salami piquant, merguez
grillée, oignons rouges, olives

noires

Tartufo 19 €
 Base crème de truffe, mozzarella

fior di latte, champignons frais,
épaule, roquette, filet d’huile de

truffe, burrata crémeuse

La Regina 14 €
 Sauce tomate, mozzarella fior di
latte, épaule, champignons frais,

œuf au centre, origan

Chèvre Miel  13 €
 Base crème fraîche, mozzarella
fior di latte, chèvre, miel, origan

Ortolana Végétarienne 14 €
 Sauce tomate, mozzarella fior di

latte, aubergines grillées, poivrons,
courgettes, roquette

Campagnarda 14 €
 Sauce tomate, mozzarella fior di

latte, lardons, épaule,
champignons, olives noires, crème

fraîche, origan

Aveyronnaise 16 €
 Base crème fraîche, mozzarella

fior di latte, roquefort AOP,
cerneaux de noix, filet de miel

"Attention : nos pizzas peuvent

provoquer un attachement émotionnel”

Croustillante , 

moelleuse et

levéeS O D A S  3 3 C L

S I R O P  A  L ’ E A U  2 5  C L  
G R E N A D I N E ,  F R A I S E ,  P Ê C H E ,  C I T R O N ,  M E N T H E

 B O I S S O N S  F R A I C H E  

C O C A  C O L A  ,  C O C A  C O L A  Z E R O ,  I C E  T E A ,  P E R R I E R  ,
O R A N G I N A ,   O A S I S  T R O P I C A L ,  S C H E W P E S  A G R U M E S  

3 €

E A U  P L A T E  O U  G A Z E U S E  1 0 0  C L

D I A B O L O  2 5  C L

G R E N A D I N E ,  F R A I S E ,  P Ê C H E ,  C I T R O N ,  M E N T H E

J U S  D E  F R U I T S  P A G O   2 5  C L   

 G R I G N O T A G E S  &  T A P A S  

Bun's du boulanger, Tenders poulet français croustillant, sauce secrète du lunch,
 pickles d’oignons rouge, cheddar .

Bun's du boulanger, Steak haché du boucher français, poitrine de porc fumée grillé, 
cheddar, sauce barbecue maison, compotée d’oignons, salade romaine.

1 0 €

1 4 €
1 4 €

Bun's du boulanger, Pavé de poisson Tempura, oignons, pickles, salade, sauce tartare
maison

Les incontournables  

Napolitaine 12 €
 Sauce tomate, mozzarella fior di

latte, anchois, câpres, olives noires,
origan

Burrata e Crudo 16 €
 Sauce tomate, mozzarella fior di

latte, burrata crémeuse, jambon de
pays, roquette, tomates cerises

"”Mozza, tomate, amour et basta”

07.83.07.64.69 

S E R R A N O  P A N  C O N  T O M A T E S  
P L A N C H E  C H A R C U T E R I E S  D E  P A Y S

T E N D E R S  D E  P O U L E T  S A U C E  B A R B E C U E  

R I L L E T T E S  D E  T H O N  A  T A R T I N E R  
8 €

5 €

S A L A D E S
1 5 €

1 4 €
Romaine, Poulet croustillant, croûtons, tomate cerise, parmesan, sauce césar.

Salade, jambon de pays, roquefort, noix , tomates cerises 

8 €

C R O Q U E T T A S  D E  B O E U F  C Ô T E  D E  B O E U F  M A T U R É 9 €

Avocat, tomates anciennes , concombres, mangues , oignon rouge

Saveurs d’ici et d’ailleurs

Quattro Formaggi  14 €
 Sauce tomate, mozzarella fior di

latte, roquefort AOP, chèvre,
parmesan

Frutti di Mare 17 €
 Sauce tomate, mozzarella fior di

latte, fruits de mer, ail, persil,
émiétté de thon

Capricciosa  14 €
 Sauce tomate, mozzarella fior di

latte, épaule, champignons,
artichauts, olives noires

Canard du Sud-Ouest 18 €
 Sauce tomate, mozzarella fior di

latte, magret de canard fumé,
oignons confits, champignons

frais, filet de réduction de
balsamique

www.lunchwagon.fr

v e n d r e d i  e t  s a m e d i  s o i r   r e p a s  b r a s é r o  2 5  € / p e r s
A s s o r t i m e n t s  d e  v i a n d e s  g r i l l é s  ,  d e  p o i s s o n s  e t

d e  c r u s t a c é s  c u i s i n é  a u  B r a s é r o  s e r v i  a v e c  f r i t e s
m a i s o n  e t  s a l a d e  à  v o l o n t é  

B I E R E  B L O N D E  P R E S S I O N  2 5  C L

B I E R E  B L O N D E  P R E S S I O N  5 0  C L

 B I È R E S  

D E S P E R A D O S  B O U T E I L L E  3 3 C L  

4 €

7 €

6 €

V I N S
V I N  B L A N C  I G P  H E R A U L T  1 5  C L

V I N  R O U G E  I G P  P A Y S  D ’ O C  1 5 C L  

V I N  R O S É  I G P  H E R A U L T   1 5  C L

2 , 5 €

3 , 5 €

C H A R D O N N A Y  I G P  P A Y S  D ' O C  C O C O T T E  7 5 C L

P I C  S T  L O U P  C H A T E A U  D E S  M O U C H È R E S  2 0 2 3  7 5 C L  

R O S É  “ P É C H É  C O Q U I N ”  I G P  P A Y S  D ’ O C  7 5  C L  

C Ô T E S  D U  R H O N E S  A O P  M A G A L A N E  2 0 2 3  7 5  C L

O R A N G E  ,  P O M M E  ,  M U L T I F R U I T S  A C E ,  A N A N A S ,  F R A I S E  

4 , 5 €

4 , 5 €

4 , 5 €

2 1 €

2 3 €

3 3 €

2 6 €

5 €

3 , 5 €

C O C K T A I L S  

A P E R O L  S P R I T Z

S A N G R I A  R O U G E

1 0 €

6 €

C U B A N I S T O  3 3  C L
6 €

R O S É  “ P É C H É  C O Q U I N ”  I G P  P A Y S  D ’ O C  1 5 0  C L  4 9 €

P L A N C H E  D E  F R O M A G E S  

C E S A R  

I T A L I E N N E
Tomates Anciennes , Burrata, Pesto basilic

A V E Y R O N N A I S E

C A L A M A R S  A  L A  R O M A I N E ,  A I O L I  

1 4 €

A V O C A D O  S A L A D E
1 4 €

n o s  b u r g e r s  1 5  €

C R I S P Y  C H I C K E N

I N I T I A L S  B . B . Q  

V E G G I E  C L A S S I C
Bun's du boulanger, Galette maison (courgettes, carottes, flocons d'avoine, cumin raisins
& sésame) Pickles, cheddar, sauce secrète du lunch

+  D B L  S T E A C K  + 3  €S A L T ’ N  P E P A
Bun's du boulanger, Steak haché du boucher français, poitrine de porc fumée grillé, 
comté, sauce poivre maison, compotée d’oignons, salade romaine.

+  D B L  S T E A C K  + 3  €

F I S H  B U R G E R

Nos burgers sont servis avec
Frites  maison et Mesclun deSalade 

P o i s s o n s  e t  g r i l l a d e s

T A T A K I  D E  T H O N  M I - C U I T  A U  S E S A M E
Salade de légumes croquant saveurs thai

F I L E T  D E  C A N A R D  E N T I E R   3 5 0  G
Servi avec frites maison et sauce roquefort ou mayonnaise au poivre 

1 6 €

1 9 €

C Ô T E  D E  B O E U F  M A T U R É   1 K G  P O U R  2  P E R S
Disponible selon arrivage servi avec frites maison et sauce au choix 

F I S H  A N D  C H I P S  C O M M E  A  L O N D R E S  1 6 €
 Filet de lieu enrobé d’une panure maison servi avec frites maison ,et sauce tartare

7 5 €

P I È C E  D U  B O U C H E R  2 5 0 G 1 5 €

M E N U  P I T C H O U N  1 0 €

T E N D E R S  F R I T E S  O U  S T E A C K  H A C H É  F R I T E S  O U  P I Z Z A  E N F A N T  
 +  G L A C E S  E N F A N T  O U  2  B O U L E S  D E  G A C E S  +  S I R O P  / S O D A  O U

D I A B O L O

G L A C E S  

SORBETS: MANGUE, PASSION, FRAISE, FRAMBOISE
CITRON VERT, PECHE DES VIGNES, ANANAS, 

GLACES: VANILLE, CARAMEL, CHOCOLAT, PRALINÉ,
COCO, MENTHE-CHOCOLAT, RHUM RAISIN

1  B O U L E S  3 €  -  2  B O U L E S  5 €  -
 3  B O U L E S  6 €  -  C H A N T I L LY  +  1 €

C O L O N E L  –  1 0 €
S o r b e t  c i t r o n ,  v o d k a  o u  l i m o n c e l l o

C O U P E  C O O K I E  M O N S T E R  –  9 €
 Va n i l l e ,  C h o c o l a t ,  c o u l i s  c h o c o l a t ,  B r o o k i e s  M M s ,  c h a n t i l l y  

F R U I T S  D ’ É T É  F A Ç O N  PA V L O V A  –  9 €
 P ê c h e ,  F r a i s e ,  F r a m b o i s e ,  c o u l i s  f r u i t s  r o u g e s ,   m e r i n g u e ,  c h a n t i l l y

T I - P U N C H  G I V R É  –  1 0  €  
C i t r o n  v e r t ,  A n a n a s ,  C o c o ,  r h u m  b l a n c ,  s u c r e  d e  c a n n e

V A N I L L E  C A R A M E L  –  9 €
 Va n i l l e ,  C a r a m e l  b e u r r e  s a l é ,  P r a l i n é ,  c o u l i s  c a r a m e l ,  c h a n t i l l y

 C O U P E  G L A C É E

E X O T I Q U E  –  9 €
 C o c o ,  M a n g u e ,  P a s s i o n ,  c o u l i s  e x o t i q u e ,  n o i x  d e  c o c o  r â p é e ,  c h a n t i l l y

C O U P  D E  F R A Î C H E U R  –  9  €
C i t r o n ,  F r a i s e ,  F r a m b o i s e ,  c o u l i s  f r u i t s  r o u g e s ,  m e r i n g u e .

A F F O G A T O  –  6  €
Va n i l l e  ,  e s p r e s s o  c h a u d ,  c h a n t i l l y  

D E S S E R T S  M A I S O N   6 €
B A N O F F E E

C H E E S E C A K E

B R O O K I E ' S  M & M S  &  G L A C E  V A N I L L E  
L e  M a r i a g e  d u  C o o k i e  e t  d u  B r o w n i e  p o u r  f a i r e  1  

V e r s i o n  N e w - y o r k a i s e  s a n s  c u i s s o n !

S a v o u r e u x  m é l a n g e  d e  b a n a n e  d e  c o n f i t u r e  d e  l a i t  d e  s p é c u l o s
e t  d e  c h a n t i l l y  m a i s o n

📞 "Commandes & Réservations : 06 33 84 02 47 
ou 07 83 07 64 69"

🕒 "Horaires restaurant  : 12h–15h & 18h00–23h"


