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Menu

Bruschettamistaper2px _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _________ _ __ _ 13€
Bruschetta burro di Normandia e alici di Cetara Armatore _ _ _ _ _ _ _ 12 €
Tagliere salumi e formaggiper 2px_ _ _ _ _ _ _ _ __ ___ _ _ _ _ _ _ 18 €
Carpaccio di picanha di Manzetta Prussiana_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 10 €
Polpettine divitelloal ragu_ _ _ _ _ _ _ _ __ _ ___ _________ 8€
Mini bun salsiccia di maiale da Cinta Senese, scamorza e friarielli_ _ _ _ 5 €
Mini bun Hamburger di Fassona, mortadella di Mangalica e provola__ . 5€
Mini bun pulled pork, capocollo di Zibello e cheddar_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 5€
Mini bun baccala scamorza e friarielli _ _ _ _ _ _ __ _ ___ __ _ _ _ 5¢€
Guancette di maiale ai fruttirossi_ _ _ _ _ 13 €
Maialino da latte spagnoloCBT_ _ _ _ _ _ ___ _ _ _ _________ 17 €
Coscia d’anatra FranceseCBT_ _ _ _ _ _ _ __ ________ _ _ _ _ 20€
Ribs di maialeinsalsaBBQ_ _ _ _ _ _ _ __ ____ _ _ _ _ _ _ _ __ 15 €
Asado di Manzetta PrussianaCBT_ _ _ _ _ _ _ __ __ __ _ _ _ _ _ _ 20 €
Stinchetto di patanegra_ _ _ _ _ _ _ __________ _ _ _ ____ 20€
Tapas di baccala con crema di pistacchio _ _ _ _ _ _ _ _ ____ _ _ _ _ 3,50 €
Gyoza con mazzancolla, curry, scorza di limone e arancia (4pz) _ _ _ _ _ 10 €
Cuore di filetto di salmone affumicato_ _ _ _ _ _ _ ________ __ _ 20 €
DESSERT

Cannolo scomposto_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _______ __ 6€
Crostatina crema cacao e amaretto_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ 5€
Croccante amarena_ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ _ __ _ _ __._____ _ 5¢€
Titamisu_ _ _ _ _ _ _ _ 1€
Aegia_ _ _ 3€
Taralli extra 1,50 €

* La bottiglha al tavolo ha un costo diverso dal prezzo esposto a scaffale per 'asporto.

* Le informazioni circa la presenza di sostange o di prodotti che provocano allergie o intolleranze
sono disponibili rivolgendosi al personale di servizio.
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