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Cashewnüsse/Anacardium

Rohe Cashewnüsse: Kaliber 180-200 Körner/kg.
Weiße Cashewnüsse (höhere Qualität): Kaliber 220-240 Körner/kg.
Geröstete Cashewnüsse: Kaliber 240-280 Körner/kg.

Kampagnenkalender

Herkunft

Elfenbeinküste Flugzeug

Flugzeug

Unsere Cashewnüsse werden sorgfältig aus
gewählt wegen ihres cremigen Geschmacks
 und ihrer Knackigkeit. Sie sind eine ausg
ezeichnete Quelle für Proteine und essenti
elle Mineralien. Als ausgezeichnete Quelle 
für Proteine, Magnesium und gesunde Fett
e tragen unsere Cashewnüsse zur Herzgesu
ndheit bei. Wir verpflichten uns zu ethisch
en Anbaumethoden und unterstützen die l
okalen Landwirte.

Information:: Die Anacarde, oder Cashewnuss, ist eine Nuss, die vom Baum Anacardium occidentale stammt. Sie wird weitläufig in Afrika
 angebaut, besonders in der Elfenbeinküste, die der weltweit größte Produzent ist. Cashewnüsse sind bekannt für ihre ernährungsphysiolo
gischen Vorteile, da sie reich an ungesättigten Fettsäuren, Proteinen und Mineralien sind. Sie werden in der Ernährung, der Ko
nditorei und sogar in der Kosmetik verwendet und stellen somit ein Schlüsselprodukt für die lokale wirtschaftliche Entwicklung dar.

Verwendung:Cashewnüsse werden in verschiedenen Anwendungen verwendet.Als Snack, in gekochten Gerichten
 und in der Konditorei. Zur Herstellung von Öl und Derivaten wie Cashewbutter.Aufgrund ihrer gesundheits
fördernden Eigenschaften werden sie oft in gesunde Ernährungsweisen integriert.
Lagerung:Bei einer Temperatur zwischen 10-15°Clagern, um die enzymatische Aktivität zu minimieren. Eine Luftfeuchtigkeit
 unter 5%aufrechterhalten, um Schimmelbildung zu verhindern. Verwenden Sie luftdichte und feuchtigkeitsbeständige Behälter, u
m die Nüsse zu schützen. Unter optimalen Bedingungen können die Nüsse bis zu12 Monateohne signifikanten Qualitätsverl
ust gelagert werden.
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