
 

 

   Mangue séchée 

 
• Conditionnement : Carton de 10 KG 

 

• Sachet de 1 KG 

 

Calendrier de campagne 
 

Origine Transport J F M A M J J A S O N D 

Burkina Faso Bateau 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

Burkina Faso Avion 

 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 
 

 

 

 
Cette mangue séchée, prisée pour sa douceur et 

son goût raffiné, propose une expérience de 

dégustation hors du commun. Sa consistance 

juteuse et son odeur délicatement parfumée font 

d’elle une véritable friandise. 

 
 
 
 
 
 

Origine : Pomone s’approvisionne au Burkina Faso en sélectionnant les meilleures mangues pour leur aspect. 
 

Disponibilité : de mai à octobre 

 

Mode de conservation : Les mangues séchés se conserve en dessous de 15° C pour une durée de conservation 

de 12 mois. 

Variété : Amélie / Kent / Lippens et Brook 

 
Goût : Goût typique de mangue douce ; ferme mais pas dur, sec 
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