Ernte-Odyssee

Frische Ananas

e Ananas MD2 Schiff: Karton 12,5kg
® Ananas Pain de sucre Flugzeug: Karton 12,5KG
¢ Kaliber 6/7/8/9/10

Kampagnenkalender
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Wir bauen Ananas Pain de Sucre (Zuckerh
ut) auf Hiigeln an. Dies verhindert die Ube
rflutung der Felder. AuBerdem neigt Unkr
aut weniger dazu, sich dort zu entwickeln
als in der Ebene. Diese Sorte weist einen
%eringeren Sauregehalt und eine héhere Su

e im Vergleich zur Sorte MD2 oder zur C
ayenne lisse auf.

Information : Die Ananas ist eine Pflanze und kein Baum. Es sind stachelige Bldtter, deren Bliten eine Gruppe von Beeren
bilden, die sich zu einer einzigen Frucht entwickeln: der Ananas. Die Form der Ananas Pain de Sucre, auch bekannt als F
laschenananas, ist langlich und wenig belaubt. Ihr Fruchtfleisch ist weiR und sehr siR, mit einem Honiggeschmack. Auch im E
rwachsenenalter behdlt sie ihr Grin.

Verwendung: Es wird empfohlen, das Herz des Zuckerhuts zu entfernen, bevor er als Dessert serviert wird, auch wenn es dieses Herz
und nicht der si3e Teil ist, der das Bromelin enthdlt.

Fruchtkonservierung: Die Zuckerbrotananas kann eine Woche lang aufbewahrt werden, vorausgesetzt, der Geruch
bleibt si? und verstrdmt nicht den Geruch der Garung. Es ist vorzuziehen, sie bei Raumtemperatur
und nicht im Kuhlschrank aufzubewahren, da eine Temperatur unter 8 °C ihre

Gérung verursacht.
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