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Nr 78/22.01.202

CAIET DE SARCINI
privind achizitia de servicii de catering, in cadrul proiectului
" Masuri integrate pentru comunitatea roma din Orasul Ardud si Comuna Turulung",
cod SMIS 340999

I INFORMATII GENERALE

Prezentul caiet de sarcini a fost intocmit tn conformitate cu prevederile Legii nr. 98/2016 privind achizitiile publice

si a Hotararii Guvernului nr. 395/2016 pentru aprobarea Normelor metodologice de aplicare a prevederilor
referitoare la atribuirea contractului de achizitie publica.

Prezentul caiet de sarcini face parte integrantd din documentatia pentru elaborarea si prezentarea ofertei si
constituie ansamblul cerintelor pe baza carora se elaboreaza, de catre fiecare ofertant, propunerea tehnica si
financiara.

Autoritatea Contractanta: Asociatia Organizatia Caritas a Diecezei Satu Mare
Cod de inregistrare fiscald 4960929

Adresa; Satu Mare, str. L.uko Bela nr.15, judet Satu Mare

Reprezentant legal: Roman loan-Laurentiu — Director General

Email: caritas@caritas-sm.ro

Telefon: 0261 710 464

Procedura aplicata: achizitie directa conform la art. 7 alin. (5) din Legea nr. 98/2016 privind achizitiile
publice, autoritatea contractanta urmeaza sa atribuie contractul de achizitie publicd de furnizare de servicii de
caetring “Masuri integrate pentru comunitatea roma din Orasul Ardud si Comuna Turulung " cod SMIS 340999

Criteriul de atribuire: cel mai bun raport calitate-pret.

II. DESCRIERE

Asociatia Organizatia Caritas a Diecezei Satu Mare implementeazd Proiectul "Masuri integrate pentru
comunitatea roma din Orasul Ardud si Comuna Turulung”, cod SMIS 340999, cofinantat din programul
PEO/549/PEQ_P6/0OP4/ESQ4.10/PEO_A42 - Masuri integrate pentru comunitatea roma - Regiuni mai putin
dezvoltate

Contractul de finantare nr. G2025-115905_OIPEO a fost incheiat intre Ministerul Investitiilor si Proiectelor

Europene, in calitate de Autoritate de Management pentru Programul de Educatie si Ocupare si Asociatia
Organizatia Caritas a Diecezei Satu Mare.

Perioada de implementare a proiectului "Masuri integrate pentru comunitatea roma din Orasul Ardud si Comuna
Turulung", cod SMIS 340999, este de 27 de luni, de la 01.11.2025 pan in 31.01.2028.

Obiectivul general al proiectului:

Obiectivul general al proiectului este promovarea integrarii socioeconomice a comunitatilor marginalizate, in
special 201 de elevii romi, prin asigurarea unor masuri de sprijin integrate pentru imbunatatirea accesului si a
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participarii la educatie si prevenirea parasirii timpurii a scolii, inmatriculati la cei doi parteneri asociati al
proiectului, institutii de invatamant preunivesitare de nivel ISCED 1-4 de stat, acreditate/autorizate.

Obiective specifice:

OS81: Imbunatatirea nivelului de educatie, reducerea abandonului scolar si cresterea accesului si participarii la
servicii educationale, culturale si de dezvoltare personala a 201 de copii si tineri de etnie roma cu statut socio-
economic scazut sau cu nivel educational al parintilor scazut, inscrisi la una dintre institutiile partenere: Liceul
Tehnologic Ardud si Scoala Gimnaziala Turulung, prin implementarea unor masuri de acompaniere pentru
depasirea obstacolelor care impiedica participarea la scoala si efectuarea temelor,

OS2 Crearearea unui mediu educational incluziv pentru cei 201 de copii si tineri de etnie roma cu statut socio-
economic scazut sau cu nivel educational al parintilor scazut, inscrisi la una dintre institutiile partenere: Liceul
Tehnologic Ardud si Scoala Gimnaziala Turulung, prin implicarea parintilor/reprezentantilor legali/tutorilor in
procesul educational prin oferirea de programe de informare, consiliere si educatie parentala si prin implicarea
personalului didactic din comunitatile cu populatie de etnie roma in programe de mentorat vizand imbunatatirea
abilitatilor in gestionarea provocarilor specifice acestor comunitati. ‘

OBIECTUL CONTRACTULUI

Obiectul prezentei proceduri il reprezinta achizitionarea de servicii de catering pentru 120 copii in vederea

implementarii activitatilor proiectului Masuri integrate pentru comunitatea roma din Orasul Ardud si Comuna
Turulung”, cod SMIS 340999

Cod CPV:55520000-1 - Servicii de catering

Sursa de finantare:Fondul Social European+
Program: Programul de Educatie si Ocupare 2021-2027
Prioritate: P5.Reducerea disparitatilor dintre copiii la risc de s&racie si/sau excluziune social3 si ceilalti copii

Cod apel: PEO/549/PEQ_P6/OP4/ESO4.10/PEO_A42 - M&suri integrate pentru comunitatea roma - Regiuni
mai putin dezvoltate

Contractul de finantare nr. G2025-115905_OIPEO/14.10.2025 a fost incheiat intre Ministerul Investitiilor si

Proiectelor Europene, prin AM_PEQO_Autoritatea de Management pentru Program Educatie si Ocuparesi
Asociatia Organizatia Caritas a Diecezei Satu Mare

Beneficiarii serviciilor de catering sunt 120 de copii care fac parte din grupul tinté al proiectului Masuri integrate
pentru comunitatea roma din Orasul Ardud si Comuna Turulung", cod SMIS 340999

Achizitia se va face pe doua loturi, astfel:

Valoare estimata | Valoare Cod CPV
Nr. lot. | Denumire produs | U.M Cantit. | gimachet, fara fl_‘:;:\'a, fara
TVA
Lot 1 Servicii catering portii 6480 37,31 241.768,80 | 555020000-1
Servicii de catering
Lot2 Servicii catering portii 120 37,31 4.477,20 | 555020000-1
Servicii de catering
TOTAL 246.246

In Lotul 1 se vor achizitiona 6480 de mese calde. pentru implementarea proiectului ,Masuri integrate pentru
comunitatea roma din Orasul Ardud si Comuna Turulung”, cod proiect 340999, propuse la subactivitatea SA1.2.:
Implementarea activitatilor conform masurilor stabilite in planul de servicii educationale si organizarea de
programe de sprijin individualizat pentru asigurarea oportunitatilor egale pentru elevii din grupul tinta.
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Tn Lotul 2 se vor achizitiona 120 de mese calde, in cadrul taberelor de zi ,Orasul copiilor” organizate in fiecare
vara, cu o durata de o séptamana (5 zile), pentru implementarea subactivitatii SA 1.6: Asigurarea accesului la
servicii de educatie culturala si artistica copiilor din grupurile dezavantajate din mediul rural si mic-urban

Ofertantul va prezenta oferta tehnica pentru serviciile de catering solicitate, care s respecte conditile minime
din caietul de sarcini.

Acest volum al serviciilor a stat la baza stabilirii valorii estimate a contractului. Valoarea estimats, fara TVA a
contractului de achizitie publicd este 246.246 lei, calculatd pentru 6.600 portii de mancare/meniuri,
reprezentand portiile necesare pentru 120 copii pe perioada implementarii proiectului.

Pretul ofertat trebuie s& cuprinda toate cheltuielile solicitate de achizitor in caietul de sarcini.

Valoarea estimatd cuprinde toate costurile necesare prestarii serviciilor de catering: pretul produselor,
cheltuielile cu transportul, ambalare, ambalaje/recipiente de unica folosinta, tacamuri de unica folosint3,
marcare, distributie, depozitare si orice alte costuri in legatura cu obiectul contractului.

Livrarile se vor face pe baza de comanda. Comanda pentru numarul de portii ce vor trebui pregétite, preparate
si livrate beneficiarilor se va transmite zilnic pana la ora 10:00 a.m pentru portiile din ziua respectiva. Locatia si
intervalul orar la care se vor livra portile de mancare vor fi precizate in nota de comanda.

Pentru lotul 1 se vor achizitiona cate 18 portii de macare zilnic (20 zile/luna), timp de 2x9 luni (perioadele anului
scolar) 2X9 luni X20 zile/luna x 18portii/zi = 6480 portii, pentru subactivitatea SA1.2.: Implementarea activitatilor
conform masurilor stabilite in planul de servicii educationale si organizarea de programe de sprijin individualizat
pentru asigurarea oportunitatilor egale pentru elevii din grupul tinta

Pentru lotul 2 se vor achizitiona 120 de mese calde, in cadrul a 4 tabere de zi ,Orasul copiilor” organizate in
fiecare vard, cu o duratd de o saptdmana (5 zile), pentru implementarea subactivitati SA 1.6: Asigurarea
accesului la servicii de educatie culturala si artistica copiilor din grupurile dezavantajate din mediul rural si mic-
urban

Autoritatea contractantd nu acorda avans.

il CONDITH DE CALIFICARE

Pentru a participa la achizitie, ofertantii vor depune documente relevante din care sa reiasa toate
informatiile care sa ateste indeplinirea criteriilor minime de calificare mentionate in continuare.
1. Capacitatea de exercitare a activitatii profesionale
Ofertantul trebuie sa dovedeasca o forma de inregistrare in conditiile legii din tara de rezidenta. Din documentele
prezentate trebuie sa reiasa ca operatorul economic este legal constituit, ca nu se afla in niciuna din situatiile

de anulare a constituirii precum si faptul ca are capacitatea profesionala de a realiza activitatile care fac obiectul
contractului.

Obiectul contractului trebuie sa aiba corespondent n codul CAEN al unei activitati autorizate desfisurata
de catre operatorul economic.

Modalitatea de indeplinire:

Se va prezenta documentul care probeaza indeplinirea cerintei: :

- Certificatul Constatator emis de Oficiul Registrului Comertului, de pe langa Tribunalul in a carui raza isi
desfasoara activitatea persoana juridica, sau in cazul ofertantilor straini, documente echivalente emise in tara
de rezidenta, din care sa rezulte ca: operatorul economic este legal constituit, ca nu se afla in niciuna dintre
situatiile de anulare a constituirii, precum si faptul ca are capacitatea profesionala de a realiza activitatile care
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fac obiectul contractului. Informatiile cuprinse in Certificatul constatator trebuie sa fie reale la data limita de
depunere a ofertelor.

2. Autorizatie sanitaré de functionare, emisi de DSP

Ofertantul trebuie s& demonstreze c& detine Autorizatie sanitara de functionare, emisa de DSP, pentru obiectivul
catering, valabild la data prezentdrii, conform prevederilor Ordinului Ministerului Sanatatii 1030/2009 privind
aprobarea procedurilor de reglementare sanitard pentru proiectele de amplasare, amenajare, construire gi
pentru functionarea obiectivelor ce desfagoara activitdti cu risc pentru starea de sinatate a populatiei si
Documentul de inregistrare sanitar-veterinara pentru siguranta alimentelor, emis de DSVA pentru obiectivul
catering, valabil la data prezentérii, conform prevederilor Ordinului ANSVA 11 1/2008, privind aprobarea Normei
sanitar veterinare si pentru siguranta alimentelor a activitatilor de obfinere §i de véanzare directd si/sau cu
amanuntul a produselor alimentare de origine animald sau nonanimal3, precum §i a activitafilor de productie,
procesare, depozitare, transport si comercializare a produselor alimentare de origine nonanimala

Autorizatiile anterior mentionate vor fi emise pentru unitdtile din care se livreaza portiile de
mancare/meniuri (in care se prepara masa calda).

Modalitatea de indeplinire:
Se vor prezenta documentele care probeaza indeplinirea cerintei:

- Autorizatia sanitard de functionare, emiss de DSP, pentru obiectivul catering, valabilg la data prezentarii,
conform prevederilor Ordinului MS 1030/2009:

- Documentul de inregistrare sanitar-veterinari pentru siguranta alimentelor, emis de DSVA pentru

obiectivul catering, valabil la data prezentarii, conform prevederilor Ordinului ANSVA 111/2008,
3. Mijloc de transport autorizat sanitar-veterinar,

Operatorii economici sunt obligati sa faca dovada ca dispun de cel putin un mijloc de transport autorizat sanitar-
veterinar, corespunzator cu originea produselor transportate/distribuite, in conformitate cu art. 8 din  "Norma
sanitara veterinard privind procedura de autorizare sanitard veterinard a unititilor care produc, proceseazs,
depoziteazd, transportd si/sau distribuie produse de origine animald’, aprobatd prin Ordinul nr. 57/2010,
respectiv in conformitate cu art. 34 alin (9) din *Norma sanitar3 veterinara §i pentru siguranta alimentelor privind
procedura de inregistrare sanitard veterinard si pentru siguranta alimentelor a activitatilor de obtinere si de
vénzare directd si/sau cu amanuntul a produselor alimentare de origine animal sau nonanimald, precum si a
activitafilor de productie, procesare, depozitare, transport si comercializare a produselor alimentare de origine

3" aprobat& prin Ordinul nr. 111/2008, emise de Autoritatea Nationala Sanitara Veterinara si pentru

nonanimald
Siguranta Alimentelor, pentru indeplinirea corespunzatoare a contractului.

Modalitatea de indeplinire:
Se vor prezenta documentele care probeaza indeplinirea cerintei:

- documente care confirma modul de dispunere a acestora - in proprietate/contract de Inchiriere/leasing/
angajament de punere la dispozitie;

- Autorizatia sanitar-veterinara pentru mijloace de transport.
In cazul in care se va prezenta contract de inchiriere, respectiv angajament de punere la dispozitie, acestea
trebuie sa fie valabile pe toata perioada de implementare a proiectului (pana la data de 31.01.2028).

Iv. SPECIFICATII TEHNICE MINIME

Prestatorul va asigura pregatirea, prepararea si livrarea portiilor de mancare/masa cald3 pentru un numér
de 120 de copii care fac parte din grupul tinta al proiectului sus mentionat in cantitatile si continutul caloric stabilit
prin legislatia in vigoare, respectand principiile care stau la baza unei alimentatii sanatoase pentru copii.
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Serviciile de catering se vor acorda cu respectarea prevederilor Legii nr. 123/2008 pentru o alimentatie
sanatoasd in unitdtile de Invatdmant preuniversitar si ale Ordinului nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei
alimentelor nerecomandate pregcolarilor $i scolarilor i a principiilor care stau la baza unei alimentatii sénétoase
pentru copii gi adolescenti in unitétile de invatdmaént preuniversitar.

Masa calda, in regim de catering, va fi livratd si serviti in spatiile puse la dispozitie de autoritatea
contractanta.

Portille de mancare/masa calda trebuie sa fie produse in unitati inregistrate/autorizate sanitar-veterinar si pentru
siguranta alimentelor, se distribuie sub forma ambalats, cu respectarea prevederilor legale referitoare la
conditiile sanitar-veterinare si pentru siguranta alimentelor, la conditiile igienico-sanitare, la ambalarea,
etichetarea, marcarea acestora, fiind transportate numai cu mijloace de transport autorizate/inregistrate sanitar-
veterinar si pentru siguranta alimentelor.

Prestatorul va livra beneficiarilor portii de mancare, respectiv o masa cald4 pe zi, constand in:
- Supéa/ ciorba
- Fel de bazj;
- Gustare.
Portia de mancare (masa calda) va contine:
- supa/ciorba- de exemplu: ciorba de legume-, supa de pui cu legume, ciorba de vacutd - 300 mi
- fel de baza - de exemplu: cane pui/porcivita -100 g, garnitura- 150 g, salatd — 50 g., paine - minim 100 g;
- gustare — de exemplu: croissant mic cu umpluturd (gem/ciocolatd) ambalat individual/prajiturd ambalata
individual/biscuiti nesérati ambalati individual/un fruct proaspat intreg (banana, mar etc), etc.

Mentionam ca toate gramajele sunt produse finite.

Nota: Fiecare portie va fi ambalatd individual si va contine : supa/ciorbd, fel de baza si gustare, caserole si
tacdmuri de unic folosinta.

Tn cadrul propunerii tehnice, ofertantul are obligatia de a prezenta cel putin 5 variante de meniuri.
Variante orientative de meniu care includ sugestiile Institutului National de Sanatate Publica:
ciorba de legume;

supa de pui cu legume;

ciorba de vacuta cu legume;

legume cu piept de pui/carne slaba de porc la gratar;

mancare de mazare cu piept de pui/carne slaba de porc/vita;

pilaf cu legume si ficatei de pui;

piure de morcov cu gratar de pui/carne slaba de porc;

piure de cartofi, salata cu piept de curcan;

mancare de varza dulce cu friptura la cuptor;

10. ghiveci de legume cu pui/carne slaba de porc;

11. orez cu legume si pui/carne slaba de porc/vita la tava;

12. sufleu de broccoli cu branza;

13. cartofi gratinati, salata cu piept de pui la gratar,

14. tocana de legume cu orez brun;

15. piure de cartofi cu sfecla si chiftelute de legume la cuptor;

16. omleta cu legume - ardei, ciuperci, ceapa verde si branz3 telemea;

17. sufleu de conopida, broccoli si branza la cuptor;

18. dovlecel umplut cu branza la cuptor;

19. ciuperci la cuptor umplute cu branza, pentru copiii cu varsta mai mare de 7 ani:
20. macaroane cu branza;

21. cartofi frantuzesti, la cuptor, cu branza si ou;

22. quinoa cu legume.

CONOORA WD =
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Prestatorul trebuie sa respecte piramida alimentara pentru nutritia copiilor, tinand cont de numarul

caloric, grupe de alimente si grupe de varsta, pentru asigurarea cresterii si intretinerii unei stari de
sanatate si imunitate corespunzatoare.

Se va tine cont de principalii furnizori de energie ai organismului, care sunt:
- proteine (carne, branza, lapte, oua si proteine vegetale);
- lipide (grasimi); .
- glucide (dulciuri, fructe, cereale, legume).

Principiile care trebuie respectate in pregatirea portillor de mancare pentru copii sunt:

1. Nu se adauga aditivi alimentari, conservati sau orice alt tip de potentiatori de arome si gust in cazul
mancarurilor-calde, preparate la nivelul unitatilor de tip catering si care urmeaza a fi servile copiilor; de
asemenea, produsele de origine animala sau nonanimala din care se prepara aceste mancaruri trebuie
sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in alimente;

2. Sarea iodata utilizata trebuie sa respecte legislatia in vigoare privind aditivii permisi a fi adaugati in
alimente.

3. Evitarea asocierii alimentelor din aceeasi grupa la felurile de mancare servite: de exemplu, la masa de
pranz nu se vor servi felul 1 si felul 2 preponderente cu glucide cereale, de exemplu, supa cu galusti si
friptura cu garnitura din paste fainoase, ci din legume.

4. Nu se vor permite mancarurile precum tocaturi prajite. Ouale se recomanda a fi servile ca omleta la
cuptor.

5. Se recomanda mbogédtirea ratiei in vitamine si saruri minerale prin folosire de salate din cruditati si
adaugare de legume-frunze in supe si ciorbe;

6. Interdictia folosirii cremelor cu oua si frisca, a maionezelor, indiferent de anotimp, precum si a oualor
fierte nesectionate dupa fierbere.

7. Mancarea livrata trebuie gatita in dimineata zilei in care se serveste, pastrandu-se in conditii sanitar-
veterinare si pentru siguranta alimentelor, precum si in conditii igienico-sanitare si la temperaturi
corespunzatoare, conform legislatiei in vigoare.

Se vor introduce masuri adecvate astfel incat eventualele epidemii sa poata fi controlate si evitate. Produsele
intermediare si produsele finite, posibile de a fi mediu de dezvoltare a microorganismelor patogene sau de a
forma toxine, trebuie mentinute la temperaturi care sa nu prezinte risc pentru sanatate.

Ofertantii trebuie sa realizeze si sa prevada o defalcare a costurilor, per portie/meniu, pe urméatoarele
categorii:

a) valoarea materii prime;

b) servicii de preparare a hranei;

€) servicii de transport.

in cadrul procesului de selectie vor fi preferate si considerate ca indeplinesc criteriul privind cel mai bun

raport calitate-pret acele oferte care aloca cel putin 40% din suma disponibila per beneficiar pentru achizitia
materiei prime. '

Ofertantii vor prezenta in propunerea tehnicd dotarile care urmeaza a fi folosite pentru indeplinirea
contractului, din care sa faca parte cel putin urmatoarele:

- vehicule de transport hrana autorizate;
- dulapuri calde/lazi termice pentru transportul alimentelor.

V. CALITATEA PRODUSELOR
Produsele alimentare trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din
15 noiembrie 2005 privind criterille microbiologice pentru produsele alimentare, cu modificarile si
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completarile ulterioare.
Produsele lactate - unt, branzeturi trebuie sa respecte prevederile Regulamentului (UE) nr. 1308/2013 de
instituire a unei organizéri comune a pietelor produselor agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE)

nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001 si (CE) nr. 1234/2007 ale Consiliului. SR 286/A1/1997 -
Branzeturi cu pasta oparita — cascaval.

Pentru grupele speciale de consumatori - copii cu diabet, intoleranta la lactoza, gluten sau alte probleme de
naturé medicala - se va asigura regimul alimentar prescris de medicul specialist. Tipul de hrana de regim
si cantitatea necesara vor fi transmise prestatorului, dupa semnarea contractului.

VI. SIGURANTA SI PERISABILITATE MICROBIOLOGICA

Termenul maxim pentru consumul produselor transportate de la furnizor cétre autoritatea contractanta va fi de
ziua producerii meniurilor pentru masa calda.

VIL. CONDITII PENTRU LIVRARE, TRANSPORT S| DISTRIBUTIE

Livrarile vor incepe dupé incheierea contractului. Livrarea hranei se va face pe bazd de comands, la
locatia, la data si ora/le transmise de catre beneficiar, care va cuprinde si meniul ales, numarul de portii
de hrana/zi, precum si orice alte informatii pe care beneficiarul le considera necesare. Comanda poate fi
transmisa prin orice mijloc de comunicare (e-mail, fax, inméanare personald a comenzilor, etc).

Frecventa cu care va fi livratd hrana va fi stabilitd de catre beneficiar, adica aceasta va putea fi livrata
zilnic/saptamanal sau cu o alta frecventa, in functie de numarul de persoane care vor beneficia in zilele
respective de activitatile proiectului.

In functie de modificarile intervenite in frecventa persoanelor beneficiare ale serviciului de catering,
beneficiarul 1si rezerva dreptul de diminua numarul de portii, fara modificarea prefului unitar si fara vreo
notificare prealabild, ci numai prin precizérile cu privire la numarul de portii cuprinse in comanda lansata
catre prestator. Se vor deconta doar serviciile comandate si receptionate de beneficiar.

Hrana va fi transportatd de la prestator catre beneficiar, numai cu mijloace auto speciale,
autorizate/inregistrate sanitar-veterinar si pentru siguranta alimentelor, potrivit prevederilor legislatiei in
vigoare. ‘

Mijloacele de transport si/sau containerele utilizate pentru transportul portiilor de mancare trebuie mentinute
curate pentru a preveni contaminarea alimentelor. Totodatd, acestea trebuie sa permitd mentinerea
alimentelor la temperaturi corespunzatoare si sa permitd ca aceste temperaturi s fie monitorizate astfel
incat, in momentul in care aceasta ajunge la beneficiar sa aiba temperatura optima.

Prestatorul trebuie sa detina dulapuri calde/lazi termice pentru transportul portiilor de mancare.

Prestatorul va livra pachetele inclusiv cu tacamuri de unica folosinta, astfelincat sa fie asigurata respectarea
normelor de igiena si sanitar veterinare.

Vil. METODE DE TESTARE SI CONTROL
Produsele alimentare se analizeaz& doar in laboratoare autorizate sanitar-veterinar si pentru siguranta

alimentelor care au metodele de analizé acreditate. Zilnic o proba recoltata din hrana furnizata va fi
pastrata in frigider 48 de ore.

IX. AMBALARE, ETICHETARE, MARCARE

in cazul produselor alimentare care nu se supun prevederilor definitiei "produs alimentar preambalat"
trebuie Tndeplinite urmatoarele cerinte: ,
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a) pentru cele distribuite de unitatile de alimentatie publica se va indica la livrare, printr-un document scris
care insoteste produsele: denumirea produsului, substante care provoaca alergii sau intolerante, o

mentiune privind lotul si data producerii.
/

X. ALTE CONDITII MINIME IMPUSE DE AUTORITATEA CONTRACTANTA

Ofertantul trebuie s&-si asume intreaga responsabilitate pentru prestarea serviciilor de preparare si distribuire
a hranei. Totodata, este raspunzator atat de siguranta tuturor operatiunilor si metodelor de prestare utilizate,
cat si de calificarea personalului folosit pe toata durata contractului.

Daca vreunul din produsele livrate nu corespunde specificatilor tehnice din prezentul Caiet de Sarcini, achizitorul
are dreptul sa il respinga, iar Prestatorul are obligatia, fara a modifica pretul, de a inlocui produsele refuzate si
de a face toate modificarile necesare pentru ca pe viitor, produsele sa corespunda din punct de vedere calitativ.

in cazul in care vor constata abateri care pot conduce la consecinte grave pentru starea de sinatate a
beneficiarilor, personalul beneficiarului vor avea dreptul sa sisteze distribuirea hranei, iar prestatorul va fi
obligat sa inlocuiasca alimentele sau hrana in cauzd cu alta altele corespunzétoare, fard a pretinde plati
suplimentare pentru aceasta. Daca deficientele constatate nu sunt remediate se va declansa procedura

de reziliere a contractului cu toate consecintele ce decurg din acestea. Cantitatile constate lipsa in urma
verificarilor efectuate vor fi acoperite in cel mai scurt timp.

Xl. DURATA CONTRACTULUI

Contractul intrd Tn vigoare la data semndrii de catre ambele parti si isi produce efectele pana la data de
31.01.2028 (perioada de implementare a proiectului ,Masuri integrate pentru comunitatea roma din Orasul
Ardud si Comuna Turulung”, cod proiect 340999), cu posibilitate de prelungire, in cazul in care se va prelungi
perioada de implementare a proiectului.

Serviciile vor fi prestate pe baza de comanda, in perioadé de implementare a activitatilor proiectului.
Xll. VALOAREA CONTRACTULUI

Valoarea totala estimata, fara TVA, a contractului de achizitie publica este
— Lotul 1- 241.768,80 lei fara TVA - 6.480 portii livrate pentru subactivitatea SA1.2
— Lotul 2 - 4.477,20 lei fara TVA- 120 portii livrate pentru subactivitatea SA1.6

Pretul ofertat trebuie sa cuprinda toate cheltuielile solicitate de achizitor in caietul de sarcini.

Xlll. RECEPTIA SERVICIILOR

Receptia cantitativa si calitativa a hranei se va realiza zilnic prin persoana/persoanele nominalizata/e de
catre beneficiar.

Procesul verbal de receptie va avea anexat centralizatorul cu numarul de portii livrate, meniul din ziua
respectivd. De asemenea, prestatorul va prezenta o declaratie de conformitate. In cazul constatarii unor _
deficientein prestarea serviciilor, acestea se comunica imediat, in scris, prestatorului.

Prestatorul trebuie s& permitd exercitarea controlului efectuat de catre reprezentantii beneficiarului

in ceea ce priveste modul de depozitare a alimentelor, prepararea hranei, etc. Toate controalele vor fi
efectuate in prezenta reprezentantilor prestatorului.
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XlV. PLATA SERVICIILOR

Facturarea serviciilor de catering — portii de mancare constand in masa calda se va realiza o data pe luna in
baza proceselor verbale de receptie zilnica si a anexelor acestora. Facturile vor reflecta cantitatile livrate si
receptionate efectiv de autoritatea contractanta, confirmate prin procesele verbale de receptie. Plata facturilor
se va face in termen de 30 de zile de la data acceptarii facturii de catre achizitor, prin virament bancar.

XV. PREZENTAREA OFERTEI

Propunerea tehnica va contine cel putin urmatoarele:

1) Propunerea tehnica din care sa rezulte modalitatea de indeplinire a cerintelor din caietul de sarcini.
Ofertantul va prezenta modalitatea in care oferta sa indeplineste toate cerintele din caietul de sarcini.
Ofertele care nu indeplinesc toate solicitarile autoritatii contractante din caietul de sarcini vor fi considerate
neconforme. Simpla copiere a cerintelor din caietul de sarcini nu reprezinta o indeplinire a solicitarilor.
Propunerea tehnica va contine un comentariu care se va prezenta astfel incat sa se asigure posibilitatea
verificarii corespondentei sale cu specificatiile tehnice prevazute in Caietul de sarcini.

2) Dovada autorizarii/inregistrarii sanitar-veterinare a unit&tilor din care se livreaza portiile de mancare (in care
se prepara masa calda), respectiv:
-Autorizatia sanitard de functionare, emisd de DSP, pentru obiectivul catering, valabila la data
prezentarii, conform prevederilor Ordinului MS 1030/2009;
- Documentul de inregistrare sanitar-veterinard pentru siguranta alimentelor, emis de DSVA pentru
obiectivul catering, valabil la data prezentarii, conform prevederilor Ordinului ANSVA 111/2008,
3) Dovada autorizariifinregistrérii sanitar-veterinare a mijloacelor auto speciale cu care se efectueazi
transportul portiilor de mancare catre achizitor, respectiv:
- Documente care confrma modul de dispunere a acestora - in proprietate/contract de
inchiriere/leasing/ angajament de punere la dispozitie);
- Autorizatia sanitar-veterinara pentru mijloace de transport.

Propunerea financiara va fi exprimata exclusiv in lei, fara TVA si are caracter ferm si obligatoriu, din
punctul de vedere al continutului pe toatd perioada de valabilitate a ofertei. Va contine:

1.Centralizatorul de preturi - Se va stabiii pretul unitar/portie. Pretul ofertei cuprinde toatd gama de
servicii care fac obiectul achizitiei, precum si orice alte cheltuieli pentru realizarea si prestarea serviciilor

Nr. lot Denumire UM Cantitate | Pret unitar lei | Valoare lei Valoare lei
servicii fara T.V.A. fara T.V.A. cu T.V.A.
(col.2) (col.3) (col.4) (col.5) (col.6) = (col.4
x col. 5)
1
2
Total valoare Total valoare
fara T.V.A. T.V.A.
TOTAL
GENERAL
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Loturile 1 si 2 pot fi ofertate separat, sau impreuna.

2. Defalcarea costurilor si ponderea acestor categorii de cheltuieli

Nr. Denumirea seviciilor Preti unitar (Lei fara TVA), din care
crt. Materie primd | Servicii de preparare | Servicii de
a hranei transport
% % %
1.

XV. PERIOADA DE VALABILITATE A OFERTEI 30 de zile de la termenul limita de depunere a

ofertelor. Orice oferta valabila pentru o perioada mai mica decat cea precizata in prezenta documentatie de
atribuire va fi respinsa ca fiind neconforma ’

XVl.  CRITERIUL DE ATRIBUIRE: cel mai bun raport calitate-pret
Denumire factor evaluare:

1. Pretul ofertei - Componenta financiara - pondere 60 %

Algoritmul de calcul:
Punctajul se acorda astfel:
a) Pentru cel mai scazut dintre preturi (Pret minim ofertat), se acorda punctajul maxim alocat, 60 puncte;

b) Pentru oricare alt pret ofertat, punctajul se acorda astfel:

P n = (Pret minim ofertat \ Pret n) x 60, unde:
P n - Punctaj pret oferta n;

Pret minim ofertat - cel mai mic pret ofertat;
Pret n - pret ofertat de catre ofertantul n.

2. Ponderea materiei prime din pretul total/portie - Componenta tehnic4 - pondere 40%

Punctajul se acorda astfel:

a) Pentru cel mai mare nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie (Mp maxim), se acordia
punctajul maxim alocat factorului de evaluare, respectiv 40 puncte;

b) Pentru celelalte niveluri ale ponderii materiei prime din pretul total/portie, punctajul Pmp n se
calculeaza astfel:

Pmp n= MP n/Mp maxim x 40, unde:

Pmp n = punctajul acordat nivelului ponderii materiei prime din pretul total/portie oferta (n);
MP n - nivelul ponderii materiei prime din pretul total oferta (n);

MP maxim - nivelul cel mai ridicat al ponderii materiei prime din pretul total/portie.

Nivelul minim al pondérii materiei prime din pretul totél/portie este de 40%.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie egal cu nivelul minim indicat de 40% nu se
acorda punctaj.

Pentru un nivel al ponderii materiei prime din pretul total/portie mai mic decal nivelul minim indicat (40%),
oferta va fi considerata necorespunzatoare din punct de vedere tehnic, urmand a fi declarati neconforma si
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respinsa.
Factorul de evaluare Ponderea materiei prime din pretul total/portie va fi exprimat cu maxim doua zecimale.

Este declarata castigatoare oferta care intruneste cel mai mare punctaj, exprimat cu maxim doua zecimale, in
urma aplicarii criteriului de atribuire "cel mai bun raport calitate-pret.

Punctajul pentru fiecare oferta se va calcula prin insumarea punctajelor pentru fiecare factor de evaluare dupa
formula;

Ptotal(n) = P n + Pmp n, exprimat cu maxim douii zecimale.

Precizari suplimentare cu privire la determinarea ofertei castigatoare:

1. Clasamentul pe baza caruia se stabileste oferta castigatoare se intocmeste in ordinea descrescatoare a
punctajelor, oferta castigatoare fiind cea de pe primul loc, respectiv cea cu cel mai mare punctaj in urma
aplicarii criteriului de atribuire.

2. In situatia in care, dupa aplicarea algoritmului de calcul, punctajul rezultat al ofertelor (clasate pe primul

loc) este egal, departajarea se va face avand in vedere punctajul obtinut la factorii de evaluare in ordinea
descrescatoare a ponderilor acestora.

3. In situatia in care egalitatea se mentine, autoritatea contractanta va solicita ofertantilor respectivi o noua

propunere financiara, caz in care contractul va fi atribuit ofertantului a carui noua propunere financiara
are pretul cel mai scazut.

In urma analizarii rezultatelor evaluarii, autoritatea contractanta are dreptul neconditionat de a decide declararea
unui singur ofertant ca fiind castigator, respectiv ofertantul care a intrunit toate conditiile solicitate in prezenta
documentatie, in urma apliciirii criteriului de atribuire.

XVII. LEGISLATIE APLICABILA

Pentru implementarea contractului si furnizarea de portii de mancare, respectiv masa calda, prestatorul va
respecta dispozitiile prevazute in:

- Legea nr. 123/2008 pentru o alimentatie sdn&toasa in unitatile de invatdmant preuniversitar;

- Ordinul nr. 541/2025 pentru aprobarea Listei alimentelor nerecomandate prescolarilor si scolarilor si a

principiilor care stau la baza unei alimentatii s&n&toase pentru copii si adolescenti in unitdtile de
fnvatdmant preuniversitar;

- Ordinul Ministerului Sanatatii nr. 2209/4469/2022 privind aprobarea Metodologiei pentru organizarea si
certificarea instruirii profesionale a personalului privind insusirea nofjunilor fundamentale de igien&, cu
modificarile si completarile ulterioare;

- Hotdrarea Guvernului nr. 355/2007 privind supravegherea sanatatii lucratorilor, cu modificarile si
completarile ulterioare;

- Ordin 976/1998 - pentru aprobarea Normelor de igiend privind productia, prelucrarea, depozitarea,
péstrarea, transportul si desfacerea alimentelor,;

- Normele de igiena privind unitatile pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor i
tinerilor din 25.08.2020 aprobate prin Ordinul nr. 1456/2020 pentru aprobarea Normelor de igien& din
unitatile pentru ocrotirea, educarea, instruirea, odihna si recreerea copiilor si tinerilor;

- Regulamentul (CE) nr. 2.073/2005 al Comisiei din 15 noiembrie 2005 privind criteriile
microbiologice pentru produselealimentare, cu modificarile si completarile ulterioare;

- Regulamentul (UE) nr. 1308/2013 de instituire a unei organizari comune a pietelor produselor
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agricole si de abrogare a Regulamentelor (CEE) nr. 922/72, (CEE) nr. 234/79, (CE) nr. 1037/2001
si (CE) nr. 1234/2007 ale Consiliului.

- Regulamentul (UE) nr. 1169/2011 privind informarea consumatorilor cu privire la produsele alimentare,
de modificare a Regulamentelor (CE) nr. 1924/2006 si (CE) nr. 1925/2006 ale Parlamentului European
si ale Consiliului si de abrogare a Directivei 87/250/CEE a Comisiei, a Directivei 90/496/CEE a
Consiliului, a Directivei 1999/10/CE a Comisiei, a Directivei 2000/13/CE a Parlamentului European si a

Consiliului, a Directivelor 2002/67/CE si 2008/5/CE ale Comisiei si a Regulamentului (CE) nr. 608/2004
al Comisiei

XVII. DISPOZITII FINALE

Cerintele impuse sunt minimal obligatorii $i nu absolva pe ofertanti de responsabilitatea de a realiza si alte
sarcini pe care le considerad necesare pentru asigurarea calitatii hranei. in acest sens, orice ofertd prezentata,
care se abate de la prevederile caietului de sarcini, va fi luatd in considerare numai in masura in care
propunerea tehnica prezentatd asigura un nivel calitativ superior cerintelor minimale din caietul de sarcini.

Coordonatgr proiegt
Boros Ioant&'\[\k

\
Responsabil achizitii p
Maroscsak Persi

Responsabil financi
Marcu Adina
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