
TAQUIZAS
GUISOS
Variedad de guisos caseros, 
preparados con ingredientes 
frescos y el toque especial de 
nuestra cocina.

Mímino 25 comensales. 



Seleccionar 6 opciones de guisos para su barra de 
taquiza

GUISOS:

- Chicharrón en salsa
- Cochinita pibil
- Pierna 
- Birria
- Tinga de pollo
- Asado de puerco
- Bistec a la mexicana
- Pastor

- Rajas con elote
- Papas con chorizo
- Frijoles con chorizo
- Champiñones 
- Quesadillas
- Nopalitos con chile rojo
- Huevo a la mexicana

COMPLEMENTOS:
- Salsas roja y verde
- Cebolla y cilantro
- Salsa mexicana
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El servicio incluye: 
Platos, servilletas y cubiertos desechables. 
Agua fresca de sabor a seleccionar (vaso de 500ml 
por comensal):  Jamaica, Horchata o Tamarindo.

COSTO POR PERSONA           $95.00

Políticas: 

1- Los precios cotizados no incluyen el IVA.

2- En caso de requerir factura, por favor proporcione sus datos.

3- Esta cotización tiene una validez de 10 (diez) días hábiles a partir de su 
emisión.

4- Cualquier cambio en el menú propuesto podrá generar un costo adicional.

5- Para formalizar el inicio del proyecto y reservar la fecha, será necesario un 
anticipo del 50% del monto total cotizado.

6- El saldo total del evento deberá ser liquidado un día antes de la fecha 
acordada. Al momento de iniciar los servicios, el pago debe estar cubierto 
en su totalidad.

7- En caso de cancelación, no se efectuará reembolso alguno.


