
CORTES
PREMIUM
Que tu evento sea inolvidable, 
disfruta de los mejores cortes y 
complementos a la parrilla. 

Mímino 25 comensales. 



Los comensales pueden seleccionar su cena entre las 
opciones disponibles en la barra.

ENTRADA (seleccionar 2)
1. Orden de guacamole con chicharrón.
2. Orden de panela asado con pimientos.
3. Orden de queso fundido con chorizo o 

champiñones.
4. Tripitaas doradas
5. Provoleta asada

PARRILLADA (se llevan todos los cortes*)
1. Rib eye
2. Picaña
3. New York
4. Top Sirloin
5. Arrachera
6. Pollo
7. Chorizo o Chistorra

GUARNICIONES (seleccionar 3)
1. Papa asada con mantequilla, queso y tocino.
2. Ensalada mixta con vinagreta de balsamico.
3. Elote amarillo asado
4. Frijoles con veneno y totopos
5. Pimientos con cebollas asados.
6. Quesadillas / Doraditas



El servicio incluye: 
    Tortillas, chiles toreados, cebollas cambray, 

limones, salsa mexicana, salsa verde, salsa roja y 
salsa negra.

    Loza, cubietos y servilletas.
    1.5 horas de servicio
    Personal capacitado y uniformado

No. Comensal

25 a 50 comensales

51 a 100 comensales

101 en adelante

$450.00

$430.00

$399.00

Costo
(por persona)

Los precios cotizados no incluyen el IVA.

En caso de requerir factura, por favor proporcione sus datos.

Esta cotización tiene una validez de 10 (diez) días hábiles a partir de su emisión.

Cualquier cambio en el menú propuesto podrá generar un costo adicional.

Para formalizar el inicio del proyecto y reservar la fecha, será necesario un 
anticipo del 50% del monto total cotizado.

El saldo total del evento deberá ser liquidado un día antes de la fecha acordada. 
Al momento de iniciar los servicios, el pago debe estar cubierto en su totalidad.

En caso de cancelación, no se efectuará reembolso alguno.


