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Vini�cation

Traditional - Classic white vini�cation (bica aberta).
Fermentation at controlled temperature up to 16º C for 3 weeks.

Tasting Notes

This wine displays a vibrant lemon-yellow colour of pronounced 
intensity. On the nose, it reveals delicate elegance, with �oral 
notes of blossoming trees, acacia and honeysuckle, combined 
with hints of quince, nectarine, mango, subtle lime and white 
pepper. On the palate, it shows a velvety texture and a creamy 
volume, balanced by a vibrant and well-de�ned acidity that 
lends liveliness and persistence. A long and sophisticated �nish 
rea�rms its elegance and �nesse. It should be served at 12ºC, 
accompanying roasted �sh dishes, cheeses, or simply enjoyed in 
good company.

Wine . Quinta dos Currais Reserva white 2023
Producer . Quinta dos Currais Sociedade Agrícola, Unipessoal 
Lda
Appelation . DOC Beira Interior
Vintage . 2023
Winemaker . Engº Carlos Silva

Grape Varieties . 50% Fonte Cal, 25% Arinto and 25% Síria

Fermentation . Stainless steels vats
Ageing . 6 months in stainless steels vats
Alcohol . 13,5º vol.
Total Acidity . 6,13 g/L
Total Sugars . 2,3 g/L
pH . 3,13

Tasting Temperature . 12ºC

QUINTA DOS CURRAIS DOC Beira Interior                                                         
Reserva white 2023

This blend is marked by the native grape variety Fonte Cal, with 
Arinto and Síria. The grapes were vini�cated in our winery, 
located in the middle of the vineyards, in Capinha - Fundão, the 
heart of Cova da Beira, between the Gardunha and Estrela 
mountains. It’s fruit from vines with an altitude close to 500 
meters above sea level, planted in granitic and argillaceous 
limestone soils.

Vini�cação

Tradicional - Vini�cação clássica de bica aberta.
Fermentação com temperatura controlada até aos 16ºC, durante 3 
semanas.

Notas de Prova

Este vinho apresenta uma cor vibrante de amarelo limão, de pronun-
ciada intensidade. No nariz, revela uma elegância delicada, com 
notas �orais de árvore em �or, acácia e madressilva, aliadas com 
nuances de marmelo, nectarina, manga, suave lima e pimenta 
branca. Na boca, apresenta uma textura aveludada e um volume 
cremoso, equilibrado por uma acidez vibrante e bem de�nida, que 
confere vivacidade e persistência. Um �nal longo e so�sticado rea�r-
ma sua elegância e �nura. Deve ser servido a 12º C e a acompanhar 
pratos de peixe assado, queijos, os simplesmente em bom convívio.

Vinho . Quinta dos Currais Reserva branco
Produtor . Quinta dos Currais Sociedade Agrícola, Unipessoal Lda
Denominação . DOC Beira Interior
Ano . 2023
Enólogo . Engº Carlos Silva

Castas . 50% Fonte Cal, 25% Arinto e 25% Síria

Fermentação . Cubas de inox
Estágio . 6 meses em cuba de Inox
Álcool . 13,5º vol.
Acidez Total . 6,13 g/L
Açúcares Totais . 2,3 g/L
pH . 3,13

Temperatura de Serviço . Servir a 12ºC


