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Consejeria de Salud y Consumo INFORMEISEGUIM'ENTO I
Distrito/Area Sanitaria. CONDARO ~ CAM PO - N° :'IQ?/ OXOU%,/ 3
1 DATOS DEL ESTABLECIMIENTO
Razon Social: PO LARROSA S L. ‘NlF/CIF:gzta)@qﬂ N° Registro:

Direccion ©.F. €L -AL6ARRDBITD CcAUWE €  N°2Y Teléfono:
Localidad: M( GICA. IProvincia: +oaSLVA. Cod. Postal: 2 [BTO-

Actividad: ALNB(ENAM]ETO | STRARIGON  MECAS
Anexo a la Hoja de Control Oficial N°:

2 [INFORME/CONTROLES

S @iz, v8 B de Tuspecciow base o eu Jﬁeﬁo Couro  Cse -
cueLeu'q Mo oo tloa ?UZM‘C’-. Lo Fuicio Lo @c,{\‘ut‘c(aop
< Mw}éaoL e RGSEAA |, a ﬁu ol Wéaf G adecuc -
Lot Lol aéé@awwé o b muua:&'tﬂ‘% ch?&;a(a @

Conus  oue wgﬁézﬁr ds fere  suwplo o gis-
b o cnts ool 7;« ﬁfw cmszﬂc&w@/@i;s liss.

No se  oloteela. AT ES ‘,&14-&%&0(_

3 RESULTADO GLOBAL

Sin deficiencias ISimpIes irregularidades O ]Deﬁciencias leves [] ]Deﬁciencias graves [] |Riesgo exir. e Inminente ]
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Ejemplar para el Distrito

Junta de Andalucia

Consejeria de Salud y Familias

HOJA DE CONTROL OFICIAL
MINORISTA / ESTABLECIMIENTO DE RESTAURACION

REGanDaLUZBDE
Ligres peHume

i

1 DATOS DEL ESTABLECIMIENTO
Razon Social: PACO UAZE OSA &1 Nombre sitio:
Direccion: P35 ] ALLARROBITO CALNE T N 2N CIFINIF: & 21 O™+
Localidad: /O GJER_/ [Provincia: ¢RWLSULN . |Céd. Postal: ol RO
Actividad Minorista/Restauracién:  S\WAGENAMIENTTD [P Rd B0 ciQnl AT CIAS
2 CONTROLES EFECTUADOS
Actividad alimentaria conforme a la censada en ALBEGA 2 S
Adecuacion locales Disposicién 1 (oY
Superficies 1 |5
Protecci6n frente a la contaminacién 1 B
Estado de limpieza Locales 3
Equipos 3 [
Vestuarios/Servicios 3 |5
Estado de mantenimiento Locales 1 &)
Equipos 116
Vestuarios/Servicios 1 <]
Camaras frigorificas Mantenimiento 1 N, |
Temperaturas 3 N
Ropa de trabajo e higiene personal 6 NI
Practicas de manipulacién del personal 6 B
Higiene del proceso de elaboracién (alimentos a T ambiente descongelacién incorrecta, 3 A P
alimentos no protegidos por vitrinas, etc.) '
Manipulacién y evacuacién de residuos 5 | B
Anisakis 7 Nt
Alimentos sin envasar Informacién al consumidor 7 N
Marca de identificacion 7 | NP
T2 conservacién 1 3 [ NP
Condiciones transporte 3 NY
Alimentos envasados: Etiquetado / Marca identificacion 7 NP
T conservacion 3 R4
Normativa de Tabaco [
3 REGISTROS Y ARCHIVO
Plan de control de agua apta para el consumo 3 [
Plan de limpieza y desinfeccion 3 [i)
Plan de control de plagas 3 | B
Plan de mantenimiento de instalaciones y equipos 3 2
Plan de control de temperaturas ] ﬂ?
Plan de formacién de manipuladores 6 B
Plan de trazabilidad 4 |6
Plan de eliminacién de subproductos y residuos 5 B
4 TADO GLOBAL DE LA INSPECCION (marcar solo una de las opciones)
IN DEFICIENCIAS ™y
CON SIMPLES IRREGULARIDADES
CON DEFICIENCIAS LEVES Plazo: Seguimiento Fecha
CON DEFICIENCIAS GRAVES (*} Plazo: Seguimiento Fecha

CON RIESGO INMINENTE/EXTRAORDINARIO PARA LA SALUD (*)

(*) se levantara Acta/Informe

5 LEVANTAMIENTO DE ACTA
Acta de Inspeccion/Informe N° Acta:
N° informe:
6 INFORME
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