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🍽 टोरंटो रेस्टोरेंट अनपुालन गाइड — 2026 का �वस्ततृ माग�दश�न 
 लेखक: Jeremy Golan, प्रबधंन स्नातक, CPHR, SHRM‑CP 
 वचु�अल HR हब – आपका स्थानीय HR एव ंअनपुालन सहयोगी 
 📞 1‑877‑934‑7482 | 🌐 www.virtualhrhub.com/canada 

 

⚠ अस्वीकरण 

यह दस्तावेज़ öffentlich स्रोतों (जसेै toronto.ca, priv.gc.ca) के आधार पर 1 जनवरी 2026 तक की 
जानकारी प्रस्ततु करता है। यह सामान्य संदभ� हेत ुहै, काननूी सलाह नहीं। �कसी भी �नण�य से पहले 
प्रमा�णत वकील या अनपुालन �वशषेज्ञ से परामश� करें। 

 

✅ अनभुाग 1: व्यवसाय पजंीकरण एव ंलाइसेंस 

1. व्यवसाय पंजीकृत करें 
 

○ फेडरल (Canada) या प्रांतीय (Ontario) स्तर पर ट्रस्ट/इंकॉप�रेशन करें 
 

○ ServiceOntario से मास्टर �बजनेस लाइसेंस प्राप्त करें 
 

○ CRA से �बजनेस नंबर (BN) प्राप्त करें 
 

2. नगर पा�लका की लाइसें�सगं 
 

○ City of Toronto से “Eating Establishment” लाइसेंस प्राप्त करें 
 

○ वा�ष�क नवीनीकरण शलु्क जमा करें और लाइसेंस प्रद�श�त रखें 
 

3. ज़ो�नगं अनपुालन 
 

○ स�ुनिश्चत करें �क आपका स्थान City of Toronto Zoning Bylaw के अनकूुल हो 
 

4. साइन पर�मट 
 

○ व्यापा�रक साइनबोड� लगाने के �लए नगर से अनमु�त लें 
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5. फ़ायर इंस्पेक्शन स�ट��फ़केट 
 

○ संचालन शरुू करने से पहले Toronto Fire Services से फ़ायर �नरीक्षण प्रमाणपत्र 
प्राप्त करें 
 

 

🧼 अनभुाग 2: खाद्य सरुक्षा एव ंस्वास्थ्य �नरीक्षण 

1. Toronto DineSafe प्रोग्राम 
 

○ �नय�मत और �बना सचूना के साव�ज�नक स्वास्थ्य �नरीक्षण verplichtend 
 

○ �नरीक्षण �रपोट� स्पष्ट रूप से पोस्ट करना अ�नवाय� 
 

2. फ़ूड हैंडलर स�ट��फ़केशन 
 

○ हर �शफ्ट में कम से कम एक Toronto Public Health–अनमुो�दत प्रमा�णत भोजन 
हैंडलर मौजदू हो 
 

3. ओन्टा�रयो फ़ूड �प्रमाइसेज़ �व�नयमन (O. Reg. 493/17) 
 

○ स्वच्छता, भंडारण, कीट �नयंत्रण, उपकरण रखरखाव और सफाई पर कड़ाई से पालन 
 

4. उपकरण व भंडारण मानक 
 

○ वा�णि�यक वें�टलेशन, ��ज, ग्रीस टै्रप आ�द स्था�पत करें 
 

○ खाद्य सामग्री ज़मीन से ऊपर स्टोर करें और स्पष्ट रूप से लेबल करें 
 

 

🦽 अनभुाग 3: पहँुचयोग्यता एव ंसरुक्षा (AODA, OHSA, TSSA) 

1. AODA अनपुालन 
 

○ अक्षम व्यिक्तयों हेत ुरैंप, �वस्ततृ प्रवेश, सलुभ शौचालय स्था�पत करें 
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○ सभी कम�चा�रयों को AODA–अनरुूप ग्राहक सेवा प्र�शक्षण दें 
 

2. TSSA अनपुालन (य�द लागू हो) 
 

○ व्यावसा�यक ईंधन उपकरण का उपयोग हो तो TSSA पंजीकरण और �नरीक्षण 
आवश्यक 
 

3. OHSA (स्वास्थ्य एवं सरुक्षा) 
 

○ कम�चा�रयों को सरुक्षा मानदंडों पर प्र�श�क्षत करें 
 

○ “Health & Safety at Work” पोस्टर प्रद�श�त रखें 
 

○ खतरा मलू्यांकन और �हसंा/उत्पीड़न नी�त तयैार करें 
 

 

🍷 अनभुाग 4: शराब सेवा (वकैिल्पक) 

1. AGCO शराब लाइसेंस 
 

○ Alcohol & Gaming Commission of Ontario से लाइसेंस प्राप्त करें 
 

○ फ़्लोर प्लान जमा करें और 30 �दन पवू� सचूना पोस्ट करें 
 

2. Smart Serve प्र�शक्षण 
 

○ शराब सव� करत ेसमय सभी कम�चा�रयों के पास मान्य Smart Serve प्रमाणपत्र होना 
चा�हए 
 

3. ऑपरे�टगं �नयम 
 

○ लाइसेंस स्पष्ट रूप से प्रद�श�त करें, सेवा घंटे एवं �वज्ञापन �नयमों का कड़ाई से पालन 
करें 
 

 

💼 अनभुाग 5: कम�चारी एव ंHR अनपुालन 
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1. ESA (Employment Standards Act) 
 

○ न्यनूतम वेतन, छुट्�टयाँ, ओवरटाइम (44 घंटे प्र�त सप्ताह), नो�टस अव�ध आ�द 
अनपुा�लत करें 
 

2. WSIB (काय�स्थल बीमा) 
 

○ Workplace Safety and Insurance Board से पंजीकरण करें, प्रमाणपत्र पोस्ट करें, 
आघात �रपोट� करें 
 

3. �वरोध‑उत्पीड़न प्र�शक्षण 
 

○ OHSA अतंग�त, कम�चा�रयों को काय�स्थल में उत्पीड़न एवं �हसंा पर प्र�शक्षण दें 
 

4. �रकॉड�की�पगं और पे‑रोल 
 

○ कम�चारी �रकॉड� कम से कम 3 साल तक रखें, वेतन प�च�याँ जारी करें, कर कटौती सही से 
करें (CPP, EI, आयकर) 
 

5. �वदेशी कम�चा�रयों की भत� 
 

○ LMIA या अन्य स्वीकृत काय�क्रमों द्वारा वक�  पर�मट स�ुनिश्चत करें, रोजगार अनबुंध 
बनाएँ 
 

 

🧾 अनभुाग 6: अनशु�ंसत ले�कन वकैिल्पक उपाय 

1. बीमा कवरेज 
 

○ िजम्मेदारी, उपकरण, आग, कम�चारी दघु�टना बीमा करवाएँ 
 

2. कम�चारी हैंडबकु तयैार करें 
 

○ �नयम, आचार सं�हता, शडे्यलू नी�त तथा लाभ �ववरण शा�मल करें 
 

3. कम�चारी शडे्य�ूलगं उपकरण 
 

○ 7Shifts, Homebase जसेै उपकरण का उपयोग करें 
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4. HRIS/HCM सॉफ़्टवेयर 
 

○ प्र�शक्षण लॉग, भत� फॉम� और �रकॉड� �डिजटल रूप में रखें 
 

5. ऑनलाइन उपिस्थ�त 
 

○ Google प्रोफ़ाइल पर समय, मेन,ू �रव्य ूअपडटे रखें और सकारात्मक रूप से जवाब दें 
 

 

✅ साल 2026 के �लए अ�ंतम चेक�लस्ट 

अनपुालन क्षेत्र आवश्यक कार�वाई 

व्यवसाय पंजीकरण Business Number (BN), मास्टर 
लाइसेंस लेना 

नगर लाइसें�सगं Eating Establishment License प्राप्त 
करें 

स्वास्थ्य �नरीक्षण DineSafe �नरीक्षण पास करें और �रपोट� 
पोस्ट करें 

खाद्य हैंड�लगं प्रमा�णत खाद्य हैंडलर हर �शफ्ट में हो 

WSIB पंजीकरण और प्रमाणपत्र पोस्ट करें 

अिग्न �नरीक्षण फ़ायर प्रमाणपत्र प्राप्त करें 

शराब �बक्री AGCO लाइसेंस + Smart Serve प्र�शक्षण 

AODA पहँुचयोग्यता रैंप्स, संकेत, प्र�शक्षण और स�ुवधाएँ 

OHSA स्वास्थ्य व 
सरुक्षा 

प्र�शक्षण, पोस्टर, �ल�खत नी�त 

पे‑रोल एवं �रकॉड� 
की�पगं 

वेतन प�च�याँ, कर �नपटान, कम�चारी फाइलें 

ESA �नयम काय� घंटे, वेतन, दै�नक �वश्राम, छुट्टी 

HR दस्तावेज़ हैंडबकु, प्र�शक्षण लॉग, कंपनी नी�त 
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अ�त�रक्त सरुक्षा बीमा आग, व्यवसाय रोक, व्यिक्तगत सरुक्षा 
कवरेज 

 

 

 

📜 काननूी अस्वीकरण 

यह गाइड केवल जानकारी हेत ुहै और काननूी सलाह नहीं है। नवीनतम �नयम एवं अपील हेत ुCity of 
Toronto और Ontario सरकार के आ�धका�रक स्रोतों का संदभ� लें। 

 

🆘 सहायता प्राप्त करें 

Virtual HR Hub टोरंटो में रेस्तरां संचालन से जड़ुी सेवाएँ प्रदान करता है: DineSafe तयैारी, लाइसेंस 
आवेदन, AODA अनकूुलन, HR ऑ�डट, टीम प्र�शक्षण आ�द। 

➡ संपक�  करें: 1‑877‑934‑7482 या देखें www.virtualhrhub.ca 
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