QUITO: LUGAR DE ENCUENTRO, VISIONES Y ENCANTO.
LOCAL CENTRO COMERCIAL EL BOSQUE
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Esta es la historia de un padre y
un hijo que forjaron una fuerte
amistad a traveés del frabajo. Yala
par, es la historia del nacimiento
de uno de los lugares mas espe-
ciales y emblematicos de nuestra
capital. A continuacion, algo de
esta interesante historia. ..

La Modelo, un legado que perdu-
ra en el ﬂﬂmi)o, donde cada
detalle cuenta fa historia de un
emprendedor; un hombre de
famnilia honrado y trabajador, Don
José Guillermo Baez Espinoza.

En 1950, nace este rincon espe-
cial para todos los ecuatorianos
y para todos quienes amamos
nuestra ciudad, su historia y su
tradicion.

Don Guillermo inicid su negocio
en un local de dimensiones
pequefias en la calle Cuenca y
vendia helados a comision que
le entregaban diferentes provee-
dores. Con el tiempo, comenzd
a elaborar sus propios helados
de frutas hag'u el nombre “Hela-
deria Modelo®. En 1962, Don
Guillermo se trasladd a la calle
sucre y Garcia Moreno frente al
antiguo Banco Central, donde
hasta la actualidad, sigue aten-
diendo el muy tradicional “Res-
taurante y Cafeteria Modelo®.

Cuando la caja registradora se
0s0 en el mostrador de La
odelo en el afio 1998, Don

Guillermo Baez supo que habia

perdido la bamalla contra los

nuevos fiempos. Aquella magui-

na llena de nimeros diminutos y

teclas enigmaticas representaba

el posicionamiento definitivo de
una era distinta en su cafeteria
de toda |a vida. Hasta ese enton-

ces, fiel a la tradicion que fundd
en 1950, las cuentas del local se
hacian a mano y confiando en la
honestidad del cliente que se
acercaba al mostrador a decir lo
que habia consumido. Este
momento represento el punto de
transformacion que Guillermo
Béez (hijo) habia estado promo-
viendo desde que empezd a
trabajar junto a su padre.

Del padre, estricto pero entrega-
do, permanece |a atencion
gesmerada, los helados y el
ponche artesanal que le ha
valido a La Modelo mas de una
mencion en la prensa y un
gterno reconocimiento de la
gente que frecuenta el centro de
Quito. El hijo modernizd la admi-
nistracion e inauguro un segun-
do piso y un pintoresco patio
central para que nadie se quede
fuera. Los cuacros que cuelgan
de las paredes son bitacoras de
antafio de una historia familiar:
fotos, afiches y recortes de

riddicos que hablan tanto de
a tradicion del primer Guillermo
como de la perseverancia del
heredero que se convirtié en la
mano derecha de su padre, todo
esto mientras por entre las
rendijas de la cocina se filtran
olores que valen mas que mil
palabras y el piano colorea el
ambiente del patio central con
sus melodias.

Don Guillermo fue un hombre
responsable que hasta el 2005,
a sus 85 anos, visitd la cafeteria
y recibid a sus clientes con la
mejor energia. Hoy en dia, Don
Guillermo ya no se encuentra
con nosotros, pero su teglad{}
vive en el nombre del estableci-
miento, reflejo de un modelo de
servicio, frabajo, y calidad
excepcional.

Actualmente a la Modelo llegan
clientes de todas partes del
mundo, algunos comensales
viven en el sector y visitan el

BIENVENIDOS A
“La MoDELO”

lugar como si estuvieran en
casa. MNos visitan turistas, y
clientes que saben que en nues-
tro restaurante enconiraran un
aroma a tradicion y una experien-
cia gastrondmica diferente. Aqui,
encontraran una casa, un arte
culinario, donde la mosica y la
camaraderia se entrelazan para
crear momentos inolvidables.
Una viva memoria de lo que fue
la visidn de Don Guillermo padre.

El negocio prosperd abriendo
mas suscursales y con los afos,
se han convertido en un icono de
nuestra ciudad. Don Guillermo
padre estaria orgulloso.

RECUERDOS DE
UN CAFE INOLVIDABLE EN
EL CENTRO

Era una tarde lluviosa,
cuando ingresa un hombre
que saluda a Guillermo hijo

con inusitada amabilidad para
un desconocido.

“Usted no sabe quien soy,
pero su papa una vez me
sentd en una mesa con
una joven desconocida
debido a que el resto de las
mesas estaban ocupadas.

BUE!‘!{},I ella ahora es
mi esposa”
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TRADICIONAL
- Cofé, té, aromdtica o cocoa mﬂ:‘"ﬁ
- Huevos al gusto - Chocolote
o $4‘50 - pan 2 e 55”‘“ - 3bizcochos _
- Mantequillo, mermelada - Queso de hoja o tojo de queso
- Jugo = Jugo
MODELD
- Cofe, te, aromatica o cocoa NUTRITIVO
- Huevos al qusto con jomon Rk
e il : E:"F:’d'ﬁﬂ de cebolloy tomate 9 4% -pan integral
- Sanduche de queso derretido o humita ~Fruta con gronolo y yogurt
- Jugo
TIGRILLO
9 54?5 -Yerde, queso, chicharron,
huevo fritoy café
Taja de #100 . \
: P'Erﬂcli 5Hq:: Etn 300 = Salchicha frita 100
a ADICIONALES « Curtido de cebollay tomate  *0% * Pan 0%
» 2 Tostadas s

* Mantequilla 0 mermelada =

* Incluye pon, curtido de cebolla y tomote
¢ Tortilla de huevos, huevos fritos, revueltos o pericos *27°
= CON JAMOY: tortilla, fritos, revueltos o pericos T

© TORTILLA MIXTA (jamon y queso) 8475
¢ TORTILLA CON CAMARON S




PRECOCIDA Y LISTA PARA HORNp 4 g

del’ y
sabroso.

1. Microondas: 60 Seq.

2. Horno convencional:
Precalentar a 180°C
por 10min, introducir
Guimon Pizza
10min adicionales
y luego servir.

dig @Hh@ﬂsﬂ

- Celebraciones con amistades - Ver el fitbol

Ideal nara: Reuniones familiares - Recibir visitas
B " - Tede sefioras - Para pasar el antojo de la tarde
- Cine en casa -y mucho mas.

- o . INSTITUCIONES EDUCATIVAS, BARES, EVENTOS, MINIMARKETS, TIENDAS,
ENTREGAMOS A: copyciongS DE SERVICIO, NEGOCIOS DE COMIDA RAPIDAY RESTAURANTES.

INFORMACION Y PEDIDOS: guimonpizza@gmail.com 02 254 8184 / 02 332 0042 / 099 109 9357




GUIMON

Jamon y Salami

$975 R .
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ESPECIALIDAD DE LA CASA > 5 DUE JIEHS

: o Sanduche
R e €

. Jamon en pan
", baguette con
/  mayoneso especialy
finas rodajas
de tomate.

MAS SANDUCHES

« Sanduche de huevo frito en tostadas 2
« Sanduche mixto (AMON Y QUESD) b



- ALIMUER20 DEL DR

POR SEPARADO
- SEpcr - S?Fu' . ¥g5u
75 | - Ploto fuerte - Plato fuerte
o 54 ; - Refres!::.rn (Incluye refresco)  *3°
- Postre - Refresco F1u0

- Postre Hyso

DE DULCE
- POLLD CON CHAMPINONES - CREPE DE CHOCOLATE, FRUTILLA ¥ BANANO
- RAGU DE CARNE = CREPE FRUTOS DEL BOSQUE

75
- YEGETARIAN® (Champifiones, cebollo, 55 = CREPE DE CHOCODLATE
£a50 suquini, pimientos y espinaca) - CREPE DE MANJAR
B " - TRADICIONAL (ambn ¥y queso)
- CHIMICHANGA (Queso, pollo, jalapefio, 4400
guacamole y curtide) 0 ADICIONAL  + BOLA DE HELADO 1

- CAMARONES AL AJILLD

* PAPAS COCIDAS

CON SALSA DE QUESO i e
® Pﬂl«ffﬂ'ﬂ' DE PAPAS FRITAS *3™
* SALCHIPAPA 2 i
» PAPI CARNE i i
« PAPI POLLO (FILETE APANADO) *4°°
« PAPI HUEVD 400
= 1/8 POLLO BROSTERIIADO

CON PAPAS FRITAS {1 PRESA) #4008
* NUGGETS (5u.)

CON PAPAS FRITAS $400

* Pon con gjo ¥ * Huevo frito 0 b

> F ﬂ H [: I ﬂ " E 5 + Tostado < il 4g2s 1 * Presade pollo :i‘;‘:
e : = Jamon -
* Aguacote « Curtido de cebolla S Solzhichd ‘qo

< Mote 501 ytomate 45






o MOTE CON CHICHARON
« POLLO 0 CARNE A LA PLANCHA

* CAMARONES: 1 lo plancha, al gjillo 0 apanodos
* PLATO AMBATERO

Lapingacheos, huevo frito, chorize,
y ensolada de remolacha.
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 TORTA DE CHOCOLATE ‘2°°

« FUNDA DE BIZICOCHOS L g
0 2 TOSTADAS *0’° = TAJA DE QUESO 2
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t RNTOJITOS

'EMPANADA DE HOJALDRE %2%

EMPANADA
CHILENA
de carne o pollo

al horno.
498

EMPANADA

DE YIENTO
4900

EMPANADA

DE VERDE
5900

EMPANADA

DE MOROCHO
Foud

EMPANADA
DE HOJALDRE

DE POLLO
9%

e, =

S



‘HELADERIA

“!:-mxﬁ SABOR) l:-.. ;

CONO

{2 SABORES)
5150

B e e e e e = — =

1LT. DEHELADD *B™ 1/2 COPA
1/2 LT. DE HELAD® *4"° DE HELADO
#T:m
TAS (6mAND ;:r:!;_n FRUTILLAS
i CON CREMA

#425
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« CAFE EXPRESS (ammo®) i
« CAFE EXPRESS (prqueiie) 175

« CAFE CON LECHE i
« CAFE CON AGEA 73

(ALIENTES Beacimepe:.

CAPUCCIND *27°

CHOCOLATE *2°°

 MOCACCIND #2%

YINO HERVIDO ‘3%

* CAFE HELADO 1 * JUGDS (fruta de temporada)
- tietado devainilla licuado con café 3% |
* FRAPUCCIND i * GASEOSAS: Bot. vidrio:
- Capuccing frio licuado o hielo, 1 Coco, Fonta, Sprite, fiora o Inco  ¥1%
golleta y toque de crema chantilly  *3°" 1 Desechable: Light o Iero =
e i Desechable otros sabores: e
=i $gs0 | : .
: Iﬁlﬂﬂ; }’Fﬂru: en) *f“ i * AGUA Con o sin gos o
» LIMONADAS | » GUAYUSA 0 JAMAICA
- De la coso (yaso) : %:: | -Congos 7S
- Imperial {con agua mineral) ' -Singos Fp
- 1 litro de limonada s :
- De Sabores: ! k _cf'::f;: 4973
Jengibre, frutilla, Albohaca, : !
> Frutilla-Menta o Hierbo buena g | « MALTEADA
. JUGO E:.E um::{: 100% NATURAL 1 Hielado con leche 1300
rimidoy E instante):
ﬁpﬂsn E? nyasa Etﬂj *2“ i g "Eﬂ ﬂ‘ﬂ
-1t *4*" 1+ Helodo con lechey Oreo® g

= BATIDO DE FRUTA
Fresa, quanabana,
CoCO, mora
o naranjilla

#25ﬂ



LA CURINGA

Lugar d& EVentos

a 10 MINUTOS ORGANIZA TU

de QUITO en EVENTO
POM ASQU] CON NOSOTROS

P F/_’ﬁi’{“m v al aire IDEAL PARA: Eventos Corporativos, Sesiones de coaching,
Kl B f i Sanaciones espirituales, Fiestas Infantiles,
lore pdard celeorail fiLs Cumpleafios, Graduaciones, Fiesta familiar o

mejores momenlos. Social, Gampings y lo que pugdas imaginar.

LA CURINGA

L Ling i de Fyemlos

MAS INFORMACION Y RESERVAS: lacuringa@gmail.com 099 7702 771




RESTAURRNTE & CAFETERIA |

MODELO/S & 8%
3 T

Calle Sucre 391 y Garcio Moreno
- Diogonal a lo Iglesia de la Compania de Jesus -

Potio de Comidos
- Junto o Librerio Esparniolo -

Efoy Alfaro N30-403 entre Amozonos ¥
Moriano de Jesus - Diagonal al Ministerio de Agricultura -

DEJANGS TU 0P INIGN

¥ recibe ana cortesia

@ @) cafeteriamodeloec

Reservas: 099 7702 771 S8 CALIDAD TURISTICA

BISTINTIVG 4
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DISFRUTA NUESTRAS TARDES DE
MUSICA EN VIVO




