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Noni concentrat fermentat organic, sénatos si delicios.
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Acest material este destinat exclusiv pentru scopuri de instruire a membrilor .



Noni este un fruct tropical, originar din regiunile din Asia de Sud-Est,
Polinezia (insule din centrul Pacificului) si Australia. Numele stiintific al
plantei noni este Morinda citrifolia.

Fructul are o forma rotunda si de obicei o culoare alba sau galben-verzuie
atunci cand este coapta. Se remarca prin mirosul sau puternic si nu tocmai
placut pentru unii, dar beneficiile sale pentru sanatate sunt deosebite.

Utilizare: Noni a fost folosit de mii de ani in medicina traditionala
polineziana, indiana si in alte culturi din regiunile tropicale. Se credea ca
fructul are puteri curative, fiind utilizat pentru a trata o varietate de afectiuni,
inclusiv infectii, dureri de stomac, si probleme cu pielea.

Mentiuni istorice: In Polinezia, noni este denumit ,fructul zeilor” sau “un
dar de la Dumnezeu”, datorita beneficiilor sale remarcabile.

In cultura traditionala, toate partile plantei (fructe, frunze si radacini) erau
folosite Tn scopuri medicinale si fructul era folosit ca aliment.



Beneficu Noni
N

Fructul Noni
Plin de nutrienti valorosi

— 1 IMUNITATEA £ INFLAMATIA®

. contine compusi bioactivi care reduc inflamatiile si poate ajuta in afectiuni precum artrita.

este cunoscut pentru continutul sau ridicat de antioxidanti, care ajuta la protejarea corpului impotriva
radicalilor liberi si sustin functionarea sistemului imunitar.

Sustine sanatatea digestiva:
Consumul de Noni poate ajuta la imbunatatirea digestiei si la reducerea constipatiei, datorita proprietatilor sale
*laxative usoare.

Tmbunététeste sanatatea pielii: Datorita continutului de vitamine si minerale, Noni este adesea
utilizat pentru a sprijini sanatatea pielii, avand efecte benefice in cazuri de acnee, arsuri sau iritatii.

Cresterea energiei, vitalitatii, reducerea stresului $i detoxifierea organismului
Noni ajuta la combaterea oboselii cronice si imbunatatirea nivelurilor de energie si ajuta la eliminarea toxinelor
din organism

Efecte benefice asupra sanatatii cardiovasculare
Noni ajuta la scaderea tensiunii arteriale si la imbunatatirea sanatatii inimii prin reducerea colesterolului si
stimularea circulatiei sanguine.
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200 Tipuri de Fitochimicale benefice din Noni

Proxeronina Damnacanthal, Acid Ursolic, Serotonina

7 Tipurice Calciu, Magnesiu, Fier, Fosfor, Potasiu, Sodiu, si Molibden
Minerale

Smp‘)‘etina Contine 9 Amino Acizi Esentiali precum si Amino Acizi Neesentiali
18 Tipuri de i.e.Valing, Leucina, Isoleucina, Metionina, Treonina, Lizina, Fenilalanina,
Amino Acids Triptofan, Histidina, Alanina, Arginina, Asparagina, Cisteina, Glutamina,
Ficlorate Prolina, Serina, Tirozina, Glicing, Isoleucina.
12 Tipuri de Vitamina A, Vitamina B12, Vitamina C, Vitamina E, Beta Carotene, Acid
Vitamine Folic, Tiamina, Riboflavina, Niacina, Acidul Pantotenic , Vitamina B8,
Polifenoli Biotina

*Sursa: Trends in Foods Science & Technology 45 (2015) 118-129 / The EFSA Journal (2009) 998, 1-16

*“Fito,” inseamna planta, si “chimical,” sunt combinate
FITO CHIMI pentru a forma denumirea unei substante bioactive
Plante Chimical continute in fructe si legume



Bogat in Polifenoli, Iridoizi, Proxeronina si Scopoletina

Bogat in Polifenoli

Contine de aproximativ 143 de ori mai multi
‘ x143 ‘ x140 @ x121 polifenoli decat kiwi, de 140 de ori mai mulfi
decat rosiile si de 121 de ori mai multi decat

mango.

(Sursa: 2012 Korean Journal of Food Preservation, 2014 International Journal of Food Science and Nutrition)

120 de ori mai .N.um'él"llll de tipluri de Proxeronina
multi polifenoli!  364.7 iridoizi in functie de 19
aliment

Noni contine de 40 de ori mai multa

xeronina decat ananasul, care odata

8 se credea ca contine cea mai mare
cantitate de xeronina.
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Sursa: MORINDA Research Institute, USA Sursa: Trend in Food Science & Technology 45 2015.118-129/The Efsa Joumal 2009.998.1-161



Organic 100% NFC Noni Extract

Concentrat Premium de Noni
Plin de nutrienti valorosi

 100% Noni organicrecoltat de pe ferma Atomy de pe Insula Java, Indonesia
¥ Nutritie imbogatita prin 1.440 de ore de fermentatie

™ Creat prin cercetari comune cu un institut de cercetare finantat de guvern!

Noni, adesea numit ,un dar de la Dumnezeu”, contine o multime de
substante benefice, cum ar fi proxeronina, polifenolii si iridoidele.

Un suc concentrat premium de noni, facut si mai delicios prin adaugarea de
zahar de nuca de cocos organic. O aditie sanatoasa la rutina ta zilnica!

Sanatos si gustos!
Atomy Organic Fermented Noni Concentrate
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1. Sprijinirea sistemului imunitar

Noni este cunoscut pentru continutul sau bogat in antioxidanti, vitamine (cum ar fi vitamina C) si minerale care ajuta
la intarirea sistemului imunitar.

2. Reducerea inflamatiei

Compusii activi din noni au proprietati antiinflamatorii. Astfel, Atomy Organic Fermented Noni Concentrate poate
ajuta la reducerea inflamatiei din organism, fiind benefic in conditii precum artrita sau alte afectiuni inflamatorii
cronice.

3. Imbunatatirea digestiei si a sanatatii intestinale

Fermentatia noni contribuie la sustinerea unei digestii sanatoase, iar sucul concentrat poate ajuta la reducerea
problemelor digestive, cum ar fi balonarea, constipatia sau refluxul gastric. De asemenea, Atomy Organic
Fermented Noni Concentrate sustine un microbiom intestinal echilibrat.

4. Efecte benefice asupra pielii

Datoritd continutului sau de antioxidanti si substante antiinflamatorii, sucul de noni ajutd la mentinerea unui ten
sanatos si la combaterea semnelor imbatranirii pielii, contribuind la reducerea ridurilor si a altor imperfectiuni.

5. Stimularea energiei si reducerea oboselii

Atomy Organic Fermented Noni Concentrate este cunoscut pentru capacitatea sa de a sprijini metabolismul si de a
spori nivelul de energie.

6. Sustinerea sanatatii cardiovasculare

Consumul de suc de noni poate ajuta la reglarea tensiunii arteriale si la imbunatatirea circulatiei sanguine.

7. Detoxifiere

Noni are efecte de purificare asupra organismului, ajutand la eliminarea toxinelor din ficat si rinichi, avand un rol
important in detoxifierea generala a corpului.

8. Imbunatatirea calitatii somnului
Unele studii consemneaza contributia benefica a sucului de noni concentrat la imbunatatirea calitatii somnului,
datorita efectului sau calmant asupra sistemului nervos.



Concentratul Atomy de Noni Organic
si Fermentat
Plin de savoare si nutrienti

afoms Nume Produs Atomy Organic Fermented Noni Concentrate
ATOMY
ORGANIC FERMENTED
O O CENTRATE /o o
-~ ) Cantitatea 24 pliculete\ 40 ml
e Ingrediente Noni - fruct organic, Bacterii lactice (Lactobacillus
C ENIR:LE‘

plantarum, Lactobacillus rhamnosus, Lactobacillus casei,
Lactobacillus fermentum, Lactobacillus paracasei,
Lactobacillus reuteri, Lactococcus lactis), Zahar din nuca de
cocos organic, Suc presat la rece de Calamondin,
Isomaltooligosacarid organic
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Noni cultivat pe o ferma detinuta de Atomy

Fructele organice noni sunt cultivate pe insula Java, Indonezia, o regiune vulcanica curata si bogata in minerale

Noni recoltat directdintr-o cultura

din InsulaJava, Indonesia
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STEP1

in decurs de 12 ore
de la recoltarea Noni
de pe ferma Atomy,
sunt selectate doar
fructele copte si fara
deteriorari.

STEP 2

Fructele Noni sunt
curatate si spalate
de 3 ori dupa ce
tulpinile sunt
indepartate.

STEP 3

Fructele Noni sunt
inghetate rapid la -
40°C, ambalate dublu,
apoi transportate in
Coreea in containere
frigorifice.

Fabricat in Coreea sub un
control riguros al calitatii pe
parcursul intregului proces
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AR
(ORGANIO)

FUSVABY
Korean HACCP Organic Processed FDAFactory Registration OrganicProduct
Certification Food Certification Certificate



Procesele de depozitare in Indonezia pana la procesul de primire in Coreea

De la productie la fabricatie, facem totul noi insine, astfel incat sa te poti bucura de produs cu incredere

& B A N
Ferma Exclusiva Atomy ! a = L . Spalare sub apa de la robinet 3x
(Certificare organica complets) Recoltarea fructelor Noni Selectarea fructelor Indepartarea tulpinilor de Noni (Periaj 1x)

indepartarea umezelii si Ambalare si pastrare la Expediere in Coreea . Auto-inspectie si
inghetarea rapida (40°c) conaelaton (in containere frigorifice) autorizare a inspectiei
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1,440 Ore de Fermentatie, 2 Runde de Maturare

Acest produs a trecut prin 1.440 de ore de fermentatie si 2 runde de
maturare, astfel incat persoanele de toate varstele se pot bucura de el!

Fermentatie si o
Runda de Maturare
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Atomy Fermentatie pentru

Complex de 7 Probiotice 1,0800re in primul
AON1805 ciclu de maturare

Noni si complexul Atomy de 7 probiotice AON1805 sunt
adaugate pentru a fermenta timp de aproximativ 1.080 de
ore si trec prin primul ciclu de maturare.
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Zahar din nuca

A doua Runda de
Maturare
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AON CD sirop Aproximativ 360

de cocos ore de

maturare

1080 h <4 360 h

ERMENTATIE S| MATURARE

1440 h

Cu adaugarea zaharului din nuca de cocos si a
siropului AON CD, produsul trece prin al doilea
ciclu de maturare timp de aproximativ 360 ore.
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Aroma si gust imbunatatite cu ingrediente naturale

De la productie la fabricatie, facem totul noi insine, astfel incat sa te poti bucura de produs cu incredere.

v YES

Calamansi

X NO

Zahér din nucé de
cocos

¥ Zahar natural obtinut prin
evaporarea extractului de nuca de
cocos 100% cu ajutorul caldurii si
evaporarea oricarei umezeale

] Contine de peste 30 de ori mai
multa vitamina C decéat lamaia

] Bogat in minerale

(¥ Sursa mai sanitoasa de
dulceata

¥ Gustul racoritor al calamansi
imbunatateste gustul unic al noni

AON CD Syrup

(¥ Sirop facut cu maltodextrina
organica din Austria

(¥ imbunétateste aroma
alimentelor si intensifica
gustul



Atomy Organic Fermented Noni Concentrate
Creat prin cercetari comune cu Institutul de Cercetare Alimentara din
Coreea, un institut de cercetare finantat de guvern

3 brevete legate de noni fermentat, metodele de fabricatie si compozitia
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[Patent No. 10-2151371] [Patent No. 10-2151372] [Patent No. 10-2151373]

Participare continua in cercetare si dezvoltare de produse impreuna cu
universitati si institute de cercetare finantate de guvern




Colaborare in proiecte de cercetare si dezvoltare (R&D)

atomz  ofot AS%ee KFRI XNU

ATOMY HENELEES S

KANGWON NATIONAL UNIVERSITY

Cercetarea si dezvoltarea comuna sunt in derulare de catre Atomy Orot Corporate
Research Institute, Korea Food Research Institute, Kangwon University Industry Academy
Cooperation Foundation si NST Biopharmaceutical Corporate Research Institute.
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