ISLAK BURGER KULLANIM KILAVUZU

(Bu kilavuz, islak burgerlerin saklanmasi, hazirlanmasi ve burger standlarinin dogru
kullanimi hakkinda bilgi igerir.)

(1) URUNLERIN SAKLANMASI
@ Teslimat Sekli:

* Islak burgerler donuk (-18°C) olarak teslim edilir.

Uriinlerin tazeligini ve kalitesini koruyabilmek icin saklama kurallarina dikkat
edilmelidir.

/\ Onemli Uyari: Donuk gelen iiriinler mutlaka -18°C’de (derin dondurucu/difriz)
saklanmalidir.

3% Saklama Kosullar::

-18°C’de (derin dondurucu) saklandiginda 6 ay dayanir.
4°C’de (normal buzdolabi) saklandiginda en fazla 3-4 giin icinde tiiketilmelidir.

/\ Onemli Uyari: Burgerler ¢oziildiikten sonra tekrar dondurulmaz!

/\ Onemli Uyari: Makinede isitilan iiriinler, mutlaka ayni giin iginde tiiketilmelidir.

(2] BURGERLERIN DiNLENDIRILMESI

Burgerler, buhar makinesine konmadan once yeterince dinlendirilmelidir.
& 3 Yontemle ¢ozdiiriilebilir:

Planh Kullanim:

Kullanilacak burgerleri bir giin 6nceden 4°C’de (normal buzdolabinda) bekletin.

Pratik Kullanim:

Burgerleri buhar makinesine koymadan en az 4-6 saat 6nce 4°C dolapta bekletin.



NOT: Direkt donuk Griin kullanimi (isitma talimatlarina bakiniz).

/\ Onemli Uyari: Donuk Burgerler dinlendirilme esnasinda iist iiste konmamalidir.
(Tepsiye dizilmesi tavsiye edilir)

(3] BURGER STANDI (BUHAR MAKINASI) KULLANIMI

Stand Kapasitesi:

* Cift kath standin kapasitesi 18-24 burgerdir.
* Tek katli standin kapasitesi 15-20 burgerdir.

Ust kat: 9-11 burger
Alt kat: 9-11 burger

Tek kath stand: kapasitesi
15-20 burgerdir

/\ Onemli Uyari: Pisirme &ncesi, standin her iki katmanina da yagh kagit serilmelidir.

Bu uygulama, burgerlerin yapismasini, hamurlasmasini énler ve temizlik islemlerini
kolaylastirir.

@ Isitma Talimatlar::

5§ Direkt donuktan uzun siireli 1sitma

- Isitma makinesi 110-120 °C’de c¢ahstirilir.

- Uriinler difrizden direkt makineye alinir; ortalama 50 dakika icinde ¢éziiliip isinir.
- 50 dakikadan sonra Urinler 90 °C’de 10 dakika bekletilir.

- Uriinler 80 °C’de servis edilmeye devam edilir.

- 4-6 saat dinlendirilen Grinler, 60 °C’de makineye alinarak isitilir.

(1] Diisiik Ayarda Isitma:

* 60°C ayarlandiginda yaklasik 90-100 dakikada burgerler hazir olur.



* Yine 60 derecede servise devam edilir.

(2] Yiiksek Ayarda Isitma:

* Aksamdan dinlendirmeye birakilan trinler makineye alinir.

* 60-70°C ayarlandiginda yaklasik 15-20 dakikada burgerler hazir olur.

* Makine 90-100 °C’ye ayarlandiginda, burgerler ortalama 30 dakikada hazir olur.
« Uriinler 80 °C’de servise devam edilir.

* Sirkiilasyonun ¢ok yavas olmasi halinde Uriinler makinede 60 °C’de bekletilir.

/\ Onemli Uyari: Burger makinesinin su haznesine, minimum rezistans seviyesinin lizerini
2 parmak gececek sekilde su koymadan galistirmayiniz.

GENEL KULLANIM TALIMATLARI

Uriinleri saklama kosullarina uygun olarak muhafaza edin.
Cozlindirme talimatlarina uyarak burgerleri kullanima hazirlayin.
Stand sicaklik ayarlarini dogru yaparak pisirme siiresini optimize edin.

Hijyen kurallarina dikkat edin ve burgerleri servise hazir hale getirin.

Daha fazla bilgi igin bizimle iletisime gegin!
ileti§im: ISTANBUL ISLAK BURGER — 0543 973 16 34

instagram: istanbulislakburger Web Sitesi: www.istanbulislakburger.com



