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Avenida Leonel Beirão de
Jesus, 3155, bairro João
Alves, Montes Claros MG

Bem pertinho a CEANORTE!!!



A partir de uma parceria com a Associação Artesanal
e Social do Norte de Minas (AARSONORTE), passamos
a contar com uma sala na sede da instituição,
fortalecendo laços com iniciativas que também atuam
em defesa da cultura, da economia solidária e dos
saberes do território. 

O Núcleo do Pequi está de
casa nova! 



Visita na casa nova

No início do mês o IEB visitou o novo escritório do Núcleo,
eles fazem a implementação regional do Fundo de Parceria
Para Ecossistemas Críticos (CEPF) no Cerrado e nós temos
um projeto contemplado com recursos desse fundo.



Também estivemos com o IEB
fazendo visita técnica à alguns
empreendimentos.



Estivemos na ASSUSBAC, na
Sabores de Agreste e na

ASPRALON
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OFICINA DE ELABORAÇÃO DE PLANOS DE
AÇÃO DE GÊNERO COM O            

Nos dias 06 e 07 tivemos a oportunidade de aprimorar
as ações  pela equidade de gênero de cada organização.

A oficina fez parte da proposta dos projetos apoiados
pelo CEPF Cerrado 2025.



O Núcleo do Pequi faz parte da coordenação do GT
BARU, espaço estratégico para fortalecimento da
cadeia de valor do baru, e no dia 07/05 participamos
da oficina que abordou as diretrizes do
Planejamento e da Governança do grupo de trabalho. 

GT do Baru



Estivemos, junto com a
Cooperativa Grande Sertão,
dialogando com o secretário
de Aceleração Econômica do
Município de Montes Claros,
Glenn Andrade, sobre
estratégias para o
agroextrativismo sustentável,
aproveitamento dos frutos do
Cerrado e da agricultura
familiar. 

A economia dos frutos do
Cerrado em pauta
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Votamos à ativa nas
redes sociais!

Foi contratada uma
comunicadora social para o

Núcleo do Pequi, com o
objetivo de divulgar as ações

do Núcleo e da Rede! 

Compartilhe conosco sua vivência
com os frutos do Cerrado.



Belo Horizonte - MG
Maio de 2025

Levamos os
empreendimentos
da rede para BH

Estivemos nos dias 12 e 13 de maio de 2025, no Prepara
Gastronomia – Inovação e Negócios. Um evento do

SEBRAE que ofereceu oportunidades reais de negócios
para empreendedores do segmento de alimentação!



No dia 13 participamos
de um seminário
técnico que aconteceu
na UFMG em Montes
Claros, junto com
EMATER e CECANE
IFNMG dialogamos com
associações e
cooperativas sobre
venda de produtos via
PNAE, oportunidades e
desafios no Norte de
Minas, principalmente
na inclusão de frutos
nativos na Alimentação
Escolar

Parceria com a EMATER
para realização de
seminário sobre PNAE



Sucos naturais de
umbu, coquinho

azedo, tamarindo
e acerola

Bolo de Barú

Com destaque para o
delicioso café servido no
evento recheado de
ingredientes regionais do
Cerrado e Caatinga:

Pão de queijo
feito com azeite

de pequi e
harmonziado com

mel de aroeira

Bicoitos com
farinhas de jatobá,

burití e baru



FormAÇÃO

No dia 16, estivemos na CoopSertão Veredas e, no dia
17, na COPABASE, com a fomAÇÃO, projeto realizado
pela FUNATURA com participação do Núcleo do Pequi.
O evento incluiu uma formação em Boas Práticas em
Manipulação de Alimentos, com atividades práticas,
reflexões motivacionais, autocuidado, alongamentos e
dinâmicas.



Destacamos a força dos pequenos
produtores e do agroextrativismo
do Cerrado Mineiro, promovendo
conexão e fortalecimento da rede
em prol da sociobiodiversidade e

economia regional.

O Núcleo do Pequi participou do evento
que aconteceu no dia 28 de maio em
Montes Claros, promovido pela AMIS com
apoio da SEDE/MG e do Sebrae Minas. 

LÍDERES DO VAREJO



A COOPAAB ficou em 3º lugar no segmento de Povos
de Comunidades Tradicionais do Prêmio Guardiãs da

Sociobiodiversidade  do Ministério do Meio Ambiente



O Núcleo do Pequi
marcou presença na

Festa da Carne de
Sol de Mirabela!

Nas oficinas destinadas às
cantineiras das escolas, na

oficina de drinks e no
panelaço de arroz com

pequi, os frutos do cerrado,
através dos produtos da

rede, brilharam como
protagonistas!



Vitrine do Cerrado
Em maio, a sociobiodiversidade virou

sabor nas mãos dos nossos
empreendimentos! A Pequitina produziu

as deliciosas e nutritivas Barrinhas do
Cerrado e a Sabores de Agreste preparou

a deliciosa geleia de umbu, cheia de
doçura, identidade e conexão com o

território.



Apoios:

Parceiros:


