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11º  Encontro e Feira dos
Povos do Cerrado em Brasília

O Núcleo do Pequi,
diretoria, equipe técnica e
também a nossa rede
participaram ativamente
desse evento tão
importante para nosso
bioma.







2º Seminário de Povos e
Comunidades
Tradicionais de Januária

N
os

sa
 re

de também participou do
evento que aconteceu em

 Januária



Café da manhã no
Centro de Artesanato

de Januária
Cooperativas da Rede participaram de
um café da manhã do Sebrae, que
reuniu chefs de cozinha, ressaltando a
rica cultura alimentar do sertão e
promovendo empreendimentos
comunitários.



Fotos: https://www.facebook.com/share/r/1EaBVDZBok/?mibextid=wwXIfr



Núcleo do Pequi
em Bonito de

MinasO Núcleo do Pequi participou
da mesa "Plantando
Conhecimento, 
Colhendo 
Oportunidades", 
realizada pela  Sala 
Mineira no  2º Seminário 
de Produtores Rurais de
Bonito de Minas



O Cerrado marcou presença
na 30ª FENICS

Os produtos da
rede foram

destaque no
stand do projeto

Sabores do
Gerais,  em

parceria com a
prefeitura e o

SEBRAE. 



Núcleo do Pequi em
Lima no Peru!



O Núcleo do Pequi foi
selecionado para
participar do pavilhão do
Brasil na maior Feira de
Alimentos e Bebidas da
América Latina, a
EXPOALIMENTARIA, em
Lima no Peru.

Brasil ganhou como melhor
pavilhão interncaional 

Brasil ganhou como melhor
pavilhão interncaional 



Tivemos a alegria de ter
três indicação da Rede do

Núcleo do Pequi ao Prêmio
Cumbucca de Gastronomia

Castanha do Pequi
da Nenem
(Japonvar)

@maryferreira6091 

Castanha de Baru –
Copabase  (Ar inos)

@cooperativacopabase

Barra de cereal  com frutos do
cerrado –  Pequitina  (Januária)

@pequit inasabores 



Gestão financeira para as
cooperativas da Rede

O Núcleo do Pequi tem contado
com dois parceiros muito legais, a
Ática,  empresa Júnior da UFMG  e
em Setembro contamos também
com o apoio da  empresa Júnior
da UNIMONTES - EJU.

TREINAMENTOS



Os alunos
ministraram
capacitação

online e
presenciais para

a ASUSBAC  e
para a COOPAV
sobre gestão de

estoque.



Boas Práticas de Fabricação

Estivemos na
Cooperativa Mulheres
do Cerrado,  onde a
Ática ministrou a
capacitação em Boas
Praticas de
Fabricação sobre o
preparo da farinha de
Jatobá. 

TREINAMENTOS



Boas Práticas de Fabricação

TREINAMENTOS

Também
estivemos em

Sabores de
Agreste,  lá a
capacitação

teórica e prática
foi dedicada à
produção  de

doce de leite.



Contribuímos na oficina para jovens
comunicadores do Sertão, uma iniciativa da
Cooperativa Grande Sertão em parceria com
FUNBIO-Copaíbas. 

Boas práticas no preparo
de frutos do Cerrado

O F I C I N A



Pequitina, membro da diretoria, é
empreendedora da rede e defensora
do Cerrado, foi homenageada na
Semana Nacional do Cerrado.

Homenagem
merecida à
querida 



Vitrine do
Cerrado

A COPANORTE produz
polpas, geleias e doces com
os frutos do nosso Cerrado!

Saiba mais no Instagram:
@coopanorte

COMPRE PELO
QR CODE
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Realização:


