Menu Chef Privado — Sushi & Paella



Degustacién de sushi_(combinacién de nigiris,

uramakis,_ makis y_ gunkan)

- Nigiri de salmdén flameado con teriyaki y lima
rallada
- Nigiri de atun rojo con mayonesa picante y
cebolla crujiente
- Uramaki de salmdén, mango y queso crema
- Uramaki vegetal de aguacate, pepino y
zanahoria
- Futomaki de langostino en tempura con salsa
dulce
- Gunkan de tartar de salmoén con sésamo negro

Paella a elegir

Opcidn 1:
Paella de marisco con langostinos, mejillones,
calamar y sofrito tradicional
Opcion 2:
Arroz meloso de vaca vieja con setas y alioli

suave de ajo asado

Precio por persona: desde 65 € +

IVA Minimo de personas: 10 pax






