
Menú Boda Ínt ima y Vegana /  Eco-

Friendly



Cóctel  de bienvenida (8 tapas por persona)

Formato f inger food,  servido en bandejas

sostenibles ,  cucharitas y  mini  platos 

•  Tartar  de tomate y aguacate con vinagreta cítr ica

•  Brocheta de tofu marinado,  tomate cherry y

albahaca 

•  Cracker de semil las  con hummus de curry y

ci lantro 

•  Pincho de tort i l la  vegana de patata y  cebol la

(harina de garbanzo)  

•  Mini  burger de lentejas y  zanahoria con pan

vegetal  

•  Bao de setas shi itake con cebol la  morada al

balsámico 

•  Maki  vegetal  de mango,  aguacate y  pepino 

•  Croqueta de calabaza asada con crema de

anacardos

Platos principales servidos al  centro 

•  Lasaña vegetal  de calabaza,  espinaca y bechamel

de anacardos

Postre vegano individual  

•  Tarta crudivegana de f rutos rojos ,  coco y dáti les

Precio por persona:  45 € + IVA

Mínimo de personas:  25 pax 




