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CARDÁP IO  BRONZE   
C R E P E S  S E R V I D O S  N O  C O N E

Calabresa com queijo e cebola
Presunto e queijo
Bauru (presunto, queijo e tomate)
Marguerita (queijo, tomate e manjericão)
4 Queijos (mussarela, prato, catupiry e cheddar)
Pizza (queijo, tomate e orégano)
Baiana (calabresa apimentada, queijo, cebola e
tomate)

Salgados

doces

Brigadeiro
Doce de leite
Prestígio
Doce de leite com coco
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CARDÁP IO  BRONZE    
C R E P E S  S E R V I D O S  N O  C O N E

Frango com catupiry
Calabresa com cebola e queijo
Presunto e queijo
Bauru (presunto, queijo e tomate)
Marguerita (queijo, tomate e manjericão)
4 Queijos (mussarela, prato, catupiry e cheddar)
Pizza (queijo, tomate e orégano)
Baiana (calabresa apimentada, queijo, cebola e tomate)
Rúcula, queijo e tomate
Milho, queijo e catupiry

Salgados

doces

Nutella
Brigadeiro
Doce de leite
Prestígio
Doce de leite com coco
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CARDÁP IO  PRATA   
C R E P E S  S E R V I D O S  N O  P R A T O  D E  P O R C E L A N A

Frango com catupiry
Calabresa com cebola e queijo
Presunto e queijo
Bauru (presunto, queijo e tomate)
Marguerita (queijo, tomate e manjericão)
4 Queijos (mussarela, prato, catupiry e cheddar)
Pizza (queijo, tomate e orégano)
Baiana (calabresa apimentada, queijo, cebola e tomate)
Rúcula, queijo e tomate
Milho, queijo e catupiry

Salgados

doces
Nutella
Brigadeiro
Doce de leite
Prestígio
Doce de leite com coco
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Acompanhamentos
Salada de folhas verdes, tomate e cenoura
Batata palha
Queijo parmesão ralado
Molho ao sugo



CARDÁP IO  PRATA   

Frango com catupiry
Calabresa com cebola e queijo
Presunto e queijo
Bauru (presunto, queijo e tomate)
Marguerita (queijo, tomate e manjericão)
4 Queijos (mussarela, prato, catupiry e
cheddar)
Pizza (queijo, tomate e orégano)

Salgados

Entrada
Escondidinho de frango

Acompanhamentos
Salada de folhas verdes, tomate e cenoura
Batata palha
Queijo parmesão ralado
Molho ao sugo
Molho 4 queijos

W W W . L E S A N E Z . C O M . B R
W H A T S A P P :  ( 1 1 )  9 4 5 3 4 - 6 3 9 0

I N S T A G R A M :  @ L E S A N E Z _ C R E P E R I A

Baiana (calabresa
apimentada, queijo,
cebola e tomate)
Rúcula, queijo e tomate
Milho, queijo e catupiry
Palmito, queijo, catupiry e
tomate
Creme de Espinafre com
queijo

doces
Nutella
Brigadeiro
Doce de leite
Prestígio
Doce de leite com coco
Banana com chocolate
Banana com açúcar e canela
Creme de ninho

+ Chocolate granulado

Coffee break
Café preto simples



CARDÁP IO  OURO

Coffee break
Café preto e Petit Four
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Frango com catupiry
Calabresa com cebola e queijo
Presunto e queijo
Bauru (presunto, queijo e tomate)
Marguerita (queijo, tomate e manjericão)
4 Queijos (mussarela, prato, catupiry e
cheddar)
Pizza (queijo, tomate e orégano)
Baiana (calabresa apimentada, queijo,
cebola e tomate)

Salgados

Entrada
Escondidinho de frango

Rúcula, queijo e tomate
Milho, queijo e catupiry
Palmito, queijo, catupiry
e tomate
Creme de Espinafre
com queijo
Carne seca com queijo
e cebola
Camarão ao molho com
catupiry

doces
Nutella
Brigadeiro
Doce de leite
Prestígio
Doce de leite com coco
Banana com chocolate
Banana com açúcar e canela
Creme de ninho
Morango com chocolate
Beijinho
Crepe Suzette
Romeu e Julieta

+ Chocolate granulado, paçoca e
calda de morango e chocolate

Polenta cremosa com ragu de calabresa

Salada de folhas verdes, tomate e cenoura,
beterraba, tomate cereja, milho e manga
Batata palha
Queijo parmesão ralado

Acompanhamentos
Molho ao sugo
Molho 4 queijos



sorvete de creme
A suavidade do sorvete de creme contrasta
perfeitamente com a textura dos crepes
doces, resultando em uma sobremesa
clássica irresistível. Certamente vai
surpreender seus convidados e tornar
qualquer ocasião importante ainda mais
memorável.

AD IC IONA I S

cascata de chocolate
Deliciosa cascata de chocolate 50% cacau
servida com espetinhos de morango, uva e
banana, além de marshmallows coloridos e
para cobertura: confetes coloridos,
granulado e bolinhas  de chocolate. Incluso
pratos descartáveis e guardanapos. A
combinação desses ingredientes resultará
em uma deliciosa e divertida mesa de
sobremesas para você e seus convidados
desfrutarem durante às 3h de evento. A
cascata de chocolate será o ponto alto,
proporcionando uma experiência doce e
irresistível. Aproveite cada mordida e cada
momento de sabor e diversão!
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bebidas
Complete o seu evento com bebidas e não se
preocupe com mais nada. A quantidade de
bebidas para clientes que optarem por este
serviço é calculada uma média de 800ml de
bebida por convidado, distribuídas entre: Água
mineral, Coca – cola, Coca – cola Zero, Guaraná
e Guaraná Zero. Aproveite a festa e deixe a
parte das bebidas conosco!

Solicite agora um orçamento e
confira nossos preços especiais!



INFORMAÇÕES IMPORTANTES
estrutura
A empresa chegará entre 1h e 2h antes do horário inicial para montagem
da estrutura necessária do evento. O contratante receberá todo o
material necessário, são eles:

mesas para a montagem de toda a estrutura
chapas para a preparação dos crepes
pratos de porcelana (exceto cardápio bronze)
talheres em inox (exceto cardápio bronze)
ramequins individuais para a entrada (exceto cardápio bronze e
prata 1)
xícaras e pires em porcelana no coffee break (exceto cardápio
bronze e prata 1)
taças de água/refrigerante/cerveja (exceto cardápio bronze)
rechauds para os molhos (exceto cardápio bronze)
guardanapos descartáveis, entre outros. 

O serviço contratado cobre um período de 5 horas (sendo 3 horas para
salgados, em média 20 minutos de pausa para a troca e 1h40min para
sobremesas), contadas a partir da hora inicial. 
A qualidade e a agilidade do atendimento durante o evento são
influenciadas pelo espaço cedido. Solicitamos informações sobre o
acesso ao local do evento, como escadas, horários para carga e
descarga e possíveis restrições de espaço.
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importante
As chapas são potentes e puxam muita energia. Portanto, é
extremamente importante que os clientes verifiquem se o local do evento  
possui tomadas de 110v e 220v capazes de suportar chapas com até
60 amperes e 3600 watts de potência (para cada par de chapas
necessárias) ou a autorização para entrada de gás comum, pois
também disponibilizamos chapas a gás. 



formas de pagamento
A empresa dispõe das seguintes condições de pagamento:

1.  À vista - Pagamento total do valor no ato da reserva via transação
bancária com bônus de 6% de desconto sobre valores de cardápio
(exceto cardápio infantil).

2.  Parcelamento via pix – Pagamento de no mínimo 60% do valor total
na assinatura do contrato, e o acerto de 40% no dia do evento assim
que a equipe chegar no local, com a ressalva de que a equipe só
iniciará a realização do evento após o pagamento confirmado.

3.  Cartão de crédito - Pagamento total do valor no ato da reserva em
até 4x sem juros (parcela mínima de R$ 300,00).

Crianças entre 5 e 12 anos pagam 50% do valor do cardápio contratado,
com limite de até 20% do número total de convidados contratados.
Crianças com 4 anos ou menos não são cobradas e não são contadas
para fins de atendimento.
Despesas extras como convidados excedentes, danos ou extravios de
materiais, entre outros, deverão ser pagas no próximo dia útil após a
data do evento por meio de transferência bancária. 

Itens de saladas e recheios podem sofrer variações conforme
quantidade de convidados e disponibilidade de safra.
A quantidade de alimentos é calculada, em média, em 700g por
convidado contratado, abrangendo entradas, recheios salgados,
molhos, recheios doces e sobremesas. 

observações
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