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COMUNICADO DE PRENSA #02: 

 
 
 

1. PREMIO AL MEJOR TOSTADOR DE LA REGIÓN: 

Durante el evento Foro Café 2025, desarrollado el pasado 14 al 16 de marzo en el municipio 

de Socorro, y organizado por la Cámara de Comercio de Bucaramanga en donde participan 

todos los miembros del Cluster de Café del departamento, nuestro Maestro Tostador Eder 

Mantilla con 41 años de edad, se coronó como el mejor tostador de la región, recibiendo el 

Reconocimiento al Tostador Destacado. El oriundo de Girón, dentro de la premiación tostó 

junto a su equipo 5 de los 10 cafés seleccionados como finalistas, incluyendo el primer puesto 

entre 100 muestras enviadas. Eder Mantilla se encuentra dentro de los 10 mejores tostadores 

del país, y destaca dentro de la industria del café por el tueste de cafés con procesos y 

varietales seleccionados. 

 
 

2. PREMIO EN EL CONCURSO DE BUCARAOLLETA: 

El pasado 29 de marzo en la ciudad de Bucaramanga en el marco de la Feria de Café del 

Nororiente Colombiano organizada por la Federación Nacional de Cafeteros, se llevaron a cabo 

los concursos de: BucaraPress, BucaraOlleta y BucaraLatte, en donde en la segunda modalidad 

nuestro barista Rafael Santiago Carvajal Gómez con 21 años de edad, se coronó como capeón 

de la Cafetera Colombiana. Expresa el ganador “es gratificante que todo el esfuerzo que se 

realiza detrás de la preparación de un café, se vea recompensada”. Es de resaltar que la 

modalidad ganadora busca resaltar el método artesanal y de casa de nuestras madres y 

abuelas. “La olleta es un método de filtrado por inmersión, que recuerda la tradición de 

nuestros hogares en el país” comenta Carvajal Gómez, agregando “volver a este tipo de 

métodos es una respuesta a la industria y las máquinas desde lo clásico y lo esencial.” 
 
 
___________________ 
Nota: 
Se adjuntan fotos de los ganadores 

 
Para más información se puede comunicar con: 

Pedro Nicolás Aldana A. 
A las líneas corporativas. 

 
 
 
 
 
 
 


