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PAELLA A LA VALENCIANA
== La Navarra Caja de 5 kilos

P> 1. INGREDIENTES:

Arroz Pollo S o

Sofrito con azafrdn Butifarra -
Almejas Jaiba

Mejillones Camarones

Calamar
1.5 kg arroz 0.6 Ig sofrito 0.8 kg almeja/ 0.85 kg Pollocon 725 g camarén
mejillén/jaiba butifarra (30 pzas)

P> 2. PREPARACION:

Dejar hervir 25 minutos destapado
(aproximadamente)

Agregar el sofrito con azafran e integrar @ Agregar mariscos y carne, y revolver @ Agregar los camarones (tapar y dejar cocer
perfectamente por 8 minutos aproximadamente)




