


La Dolcetteria nasce nel 2013 come pasticceria artigianale con
produzione e vendita diretta al pubblico, con un laboratorio
dedicato esclusivamente al senza glutine.

Nel tempo si € specializzata sull'offerta di prodotti anche per
altre intolleranze alimentari, in particolare senza latte e derivati,
senza uova, vegan.

Si pone come punto di riferimento per chi deve seguire una dieta
senza glutine, ma non solo. Sono infatti diversi i clienti che acqui-
stano i nostri prodotti perché ne apprezzano il gusto e la qualita
delle materie prime, pur non avendo alcuna intolleranza.

Il nostro intento e da sempre
quello di riunire le persone
intorno alla stessa tavola
indipendentemente dalle
esigenze alimentarie in
particolare ci impegniamo
affinché il momento piu
atteso di ogni pasto — il dolce! -

sia un momento di vera
condivisione per tutti.

Si richiede di effettuare l'ordine
almeno 1 settimana prima del ritiro.
Con un preawiso inferiore potremmo non riuscire a
preparare alcuni tipi di torte.



TORTA FARCITA
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e BASE PAN DI SPAGNA

e FARCITURA Crema a scelta tra:
Chantilly - Cioccolato - Nocciola - Pistacchio - Crema pasticcera
(eventualmente é possibile fare 2 strati di gusti diversi)

* INSERTO a scelta tra:
Gocce di cioccolato - Fragole - Frutta mista
Cremino cioccolato - Cremino nocciola - Cremino pistacchio

e DECORAZIONE
Greca di panna al sac a poche e decorazioni variabili in base alla disponibilita

Porzione standard 100 gr a testa
€ 33 al kg
Senza lattosio e derivati del latte € 35 al kg

VARIANTE
1. Panna Lisciata
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3. Granella di nocciola o pistacchio 5. Frutta mista



SAINT HONORE

Soffice Pan di § fancits con une sthate di crema,
chanlilly e une di chema ol cioccolals, decoralo con una
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e BASE PAN DI SPAGNA

* FARCITURA
Doppio strato: crema chantilly e crema cioccolato

« DECORAZIONE

Ciuffetti di crema a colori alternati

Bigne ripieni di crema chantilly e glassati al cioccolato alternati a ciuffi
di panna montata

Porzione standard 130 gr a testa
€ 33 al kg

Senza lattosio e derivati del latte € 35 al kg

(Jarianli € 35 al kg
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1. Glassa bigné al caramello 2. Aggiunta di fiori eduli 3. Aggiunta di lamponi




BAVARESE

Dedce al cucchiaio:
In base a//a/temfzmaﬁuw/ di Serwrizle pus rimanene pil simile o
mydal’&&mmneﬂbidM&éMal/w cematerv}wdb wna meusse.

* BASE Bisquit

* GUSTI:

1) NOCCIOLA & PISTACCHIO con glassa al Pistacchio

2) CIOCCOLATO & NOCCIOLA con glassa alla Nocciola
3) PANNA & CIOCCOLATO con glassa al Cioccolato

4) CIOCCOLATO & PISTACCHIO con glassa al Pistacchio

Alternativa alla glassa: Panna montata
(esteticamente risulta come la Torta Farcita con panna intorno)

Porzione standard 100 gr a testa
- €33 alkg
%1 Senza lattosio e derivati del latte € 35 al kg

2. Cioccolato & Nocciola 3. Panna & Cioccolato



BAVARESE
PROSECCO & FRAGOLE

Aleod Free I quste del Presecco 50 sposa perfellamente con le fragsle,
rendende queste delce ol cucchiaio un abbinamenty

aggeccaler e hagpinale:

* BASE Bisquit
¢ CREMA Delicata bavarese aromatizzata al Prosecco - non alcolica
* INSERTO Gelée di Fragole

e DECORAZIONE Glassa alla Fragola

VARIANTE senza latte e derivati: VANIGLIA E FRAGOLE

Porzione standard 100 gr a testa
€ 33 al kg
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tutto buono senza glutine
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Delce al cucchiaie senga, derivali animali
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* BASE Bisquit veg
e GUSTI:

1) NOCCIOLA & CARAMELLO
Glassa al caramello, ciuffetti di mousse e nocciole

2) LAMPONE & PISTACCHIO
Glassa al pistacchio e lamponi freschi

3) DUE CIOCCOLATI
ricoperta da un croccante crumble al cioccolato e nocciole

@ Porzione standard 80 gr a testa
€ 35 al kg
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/ TS 1. Nocciola & Caramello 2. Lampone & Pistacchio 3. Due Cioccolati
i /
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Bmasow]&bayrwmajca%@ wna crema, al mascarpone
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* BASE Pan di Spagna sottile bagnato al caffe
e CREMA al Mascarpone

e DECORAZIONE Cacao in polvere

Porzione standard 100 gr a testa
€ 33 al kg



CHEESECAKE

Base di biscolls, fresca crema, cheesecake,
copertura ai frullis di bescs o glassa ol cisceslale pen ¢ pide golosi.

e BASE Crumble di biscotto
e CREMA Cheesecake

e COPERTURA Confettura ai frutti di bosco
oppure
Glassa al cioccolato

Porzione standard 100 gr a testa
€ 33 al kg

(@) VEGAN €35 al kg
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TORTA SACHER
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Queste ci insegna, a smellere di ancerarci all’ “unica vera ricella”
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BASE soffice torta al Cacao

FARCITURA Confettura di Albicocche

COPERTURA Glassa morbida al Cioccolato fondente

SENZA LATTOSIO E DERIVATI DEL LATTE
Porzione standard 100 gr a testa
€ 35 al kg
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DRIP CAKE

Alta. e colorata, /a/D/u'pCa/we)smmnmtedb
Lo sua porticeloridi censiste nella glossa
che sembra colare lunge Tully il borde dello Torta.

BASE Pan di Spagna

FARCITURA Crema chantilly e gocce di cioccolato o fragole

COPERTURA Glassa colata e decorazioni

Porzione standard 100 gr a testa
a partire da € 4,50 a porzione

scenuceo:



CREAM TART
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* BASE Doppio strato di pasta frolla

 FARCITURA Ciuffi di crema Mascarpone

e DECORAZIONE Frutta fresca, meringhe, biscottini, fiori eduli.
Su richiesta Macarons (+ €1,50 'uno)

Dimensioni minime: 8-10 porzioni per ogni numero o lettera
a partire da € 4,50 a porzione

@ SU RICHIESTA E’ POSSIBILE REALIZZARLA VEGAN

tutto buono senza glutine
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VINTAGE CAKE

Lo Torta pia i/zefwcaxe/a’lmwgzuumnalrd@
persenalizzalo con la/l;mwa chapcwtwwffnaenl‘w
Decera, }wm/umta?e sac & poche.

* BASE Pan di Spagna
* FARCITURA Crema chantilly e gocce di cioccolato o fragole

e DECORAZIONE Panna colorata (2 colori a scelta)
Ciuffi di panna e perle confettate o frutta
Frase personalizzata

Porzione standard 100 gr a testa
BASSA a partire da € 4,50 a porzione
ALTA a partire da € 5,50 a porzione

SU RICHIESTA E’ POSSIBILE REALIZZARLA SENZA LATTE E DERIVATI
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CAKE DESIGN
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* BASE Pan di Spagna
* FARCITURA Crema chantilly e gocce di cioccolato o fragole
e COPERTURA in pasta di zucchero o panna

e DECORAZIONI in pasta di zucchero fatte a mano

Porzione standard 100 gr a testa
a partire da € 6,00 a porzione con preventivo su misura
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tutto buone'senza glutine







CERIMONIE
ED EVENTI

Battesimo
Comunione e Cresima
18

Laurea
Nozze d’Oro
Matrimonio

Preventivo su misura
Prenotazione del dolce su appuntamento
almeno 2 settimane prima




BATTESIMO




COMUNIONE




S. CRESIMA
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LAUREA




NOZZE D'ORO




MATRIMONIO
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www.bottega-dellafoto.it




CONTATTI

viale Oliveti 68¢c/70
Miramare di Rimini (RN)

0541 452840
333 957 2725

ladolcetteriadimary@gmail.com
ladolcetteriarimini.com
n La Dolcetteria

(O] la_dolcetteria_di_mary
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tutto buono senza glutine




