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Ametista

Fresco, dissetante e fruttato

Sciroppo di mirtillo
Spremuta d’arancia
Succo fresco di lime

Vodka Belvedere

¥
I

Scegli tra:

anche in versione

no alcol

Corallo

Strutturato e persistente

Birra Ambrata
Sciroppo di fragola
Soda

Amarene

Madreperla

Aromatico e fruttato

Rum chiaro

Succo di lime fresco
Cachaca

Triple sec

Tonica

GIN TANQUERAY 7¢
GIN CITADELLE 8¢
GIN ROKU 8¢

Tutti i gin sono accompagnati con Chantry Well Old Tonic

GIN MALFY o9¢
GIN MARE 10€
GIN HENDRICK'S 10€

—

N

anche in versione

no alcol

-

Malachite

Dolce e fruttato

Midori

Succo di lime fresco
Sciroppo di zucchero
Vodka Belvedere

Agata

Pungente, fruttato e
persistente

7€

Ambra

Acre e aromatico

Birra Blanche
Aperol
Prosecco
Fetta d’arancia
Soda

Acqua marina

Fresco e dissetante

Blue di curacao

Succo di limone fresco
London Gin

Sciroppo di zucchero
Tonica

anche in versione
no alcol

Liquore di lamponi
Tequila 1009 agave
Succo di lime fresco

Soda al pompelmo rosa

Spritz

Hugo Spritz

Prosecco, Sciroppo di fiori di

sambuco, soda

Negroni

Americano
Bellini

Mimosa

Aperol, Prosecco, Soda

Gin, Campari, Vermouth rosso
Negroni shbagliato
Prosecco, Campari, Vermouth rosso

Campari, Vermouth rosso

Prosecco, Succo di pesca

Mojito
bianco, Menta, Succo di lime

Moscow mule

Vodka, Succo di lime fresco,
Ginger beer

Martini cocktail
Gin, Vermouth Dry

Pina colada

Rum bianco, Latte di cocco,
Succo d‘ananas

Sex on the beach
Vodka, Liquore alla pesca,
Spremuta di arancia, Succo di
cranberry

Prosecco, Succo d’arancia

Rum bianco, Zucchero di canna

Gin Tonic - Negroni - Spritz 6€




PINSE DEL 29

| NOSHR! IMPASH

IMPASTO DEL 29 IMPASTO CARBONE VEGETALE +2¢
Farina tipo 1, lievitazione 48h Farina tipo 1, lievitazione 48h

ETERNA 7¢
Pomodoro, mozzarella’,basilico

MORTAZZA 12¢
Stracciatella’, mozzarella’, mortadella, pesto di pistacchio®

WE WE 9,50€
Pomodoro, mozzarella’, acciughe del Cantabrico?, capperi

ZENA 10€
Stracchino’, pesto®, grand’, basilico

PRIMAVERA 10¢
Pomodoro, mozzarella?, prosciutto crudo, rucola, pomodorini rossi,
pomoadorini gialli, stracciatella’

ZOLOSA 10¢e
Gorgonzola, pomodori secchi, cipolle caramellate

Se non ti convincono, usa la tua fantasia e noi ci occuperemo a crearla!
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| NOSHR! IMPASH

IMPASTO DEL 29
Farina tipo 1, lievitazione 48h

IMPASTO MULTICEREALI +,50¢
Farina tipo 2, lievitazione 48h

IMPASTO CARBONE VEGETALE +2¢
Farina tipo 1, lievitazione 48h

IMPASTO GLUTEN FREE +3,50¢

L8 JOURMEY

BELLA GENOVA 13¢

Pomodoro, stracchino’

In uscita: prosciutto cotto, pesto®,
stracciatella’, pomodorini gialli

GIOIA 13¢

Pomodoro, mozzarella’

In uscita: prosciutto crudo, rucola, pomodorini
gialli, pomodorini rossi, burrata’

RATATOUILLE ne

Pomodoro, mozzarella?, ratatouille di verdure
(melanzane, zucchine, peperoni), cipolle
caramellate, confit datterino rosso

In uscita: basilico

ETNA 13¢

Vellutata di datterini gialli, acciughe

del Cantabrico*, capperi, olive di Riviera
In uscita: stracciatella’

PUGLIESE 2.0 13¢
Mozzarella’, pepe, cipolle caramellate, tonno
In uscita: basilico, stracciatella’

LA FI...GATA 13¢ Q
Mozzarella’, gorgonzola

In uscita: prosciutto crudo, composta di fichi,
granella di noci®

PARMIGIANA SCOMPOSTA 12¢
Pomodoro, mozzarella’,

melanzane al forno, nduja, provola’
In uscita: basilico

MARINARA RIVISITATA 13¢ Q
Doppio pomodoro, pomodorini gialli,
pomodorini rossi, aglio, acciughe del
Cantabrico*

In uscita: prezzemolo

PANCETTATA 13¢ Q
Vellutata di pomodorini gialli, pancetta
affumicata, mozzarella’

In uscita: basilico, pepe nero

SALMONE 16€ Q
Crema di zafferano, stracchino’ ‘

In uscita: salmone affumicato, pomodori rossi,
basilico

RISCHIO 14¢ Q
Mozzarella fior di latte’, carne salada

In uscita: marmellata di prugne, granella di
nocié




18 CLASSIChE

MARGHERITA o¢¢
Pomodoro, mozzarella fior di latte?, basilico

MARINARA 5¢
Doppio pomodoro, origano, aglio

PROSCIUTTO s¢
Pomodoro, mozzarella?, prosciutto cotto

PROSCIUTTO E FUNGHI 9¢
Pomodoro, mozzarella?, prosciutto cotto,
funghi champignon

QUATTRO FORMAGGI ROSSA 0 BIANCA 9¢€
(Pomodoro), mozzarella?, stracchino?,
gorgonzola’, grana

QUATTRO STAGIONI 9¢
Pomodoro, mozzarella?, prosciutto cotto,
funghi champignon, olive verdi, carciofi

BIANCANEVE BIANCA 0 ROSSA 7€
(Pomodoro), mozzarella?, stracchino?

BUFALA s¢
Pomodoro, bufala’, basilico

SALSICCIA s¢
Pomodoro, mozzarella?, pasta di salsiccia

NAPOLI se
Pomodoro, mozzarella?, acciughe?, origano

SICILIANA 10€
Pomodoro, mozzarella?, acciughe?,
capperi, olive di Riviera, origano

WURSTEL 7¢
Pomodoro, mozzarella?, wurstel

WURSTEL E PATATINE 8,50¢
Pomodoro, mozzarella?, wurstel,
patatine fritte

PATATINE 7,50€
Pomodoro, mozzarella’, patatine fritte

CAPRICCIOSA s8¢
Pomodoro, mozzarella’, prosciutto
cotto, carciofi, olive di Riviera

PANNA E SPECK 8,50¢
Panna’ e speck

DIAVOLA se
Pomodoro, mozzarella’, spianata
piccante

VEGETARIANA 8,50¢
Pomodoro, mozzarella?, zucchine,
melanzane, peperoni

PUGLIESE 9¢
Pomodoro, mozzarella’?, tonno, cipolla

L2 {0CACCR dL f0RMAGEI0

TIPO RECCO o9¢
Doppia sfoglia’, stracchino’

GENOVESE 1€
Stracchino’ e pesto®

STRACOTTO 10,50¢
Stracchino’ e prosciutto cotto

PIZZATA 13¢
Pomodoro, sttracchino’?, acciughe?,
capperi, olive di Riviera
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PROSCIUTTO CRUDO E MELONE o9¢
BRESAOLA, RUCOLA E GRANA 10¢
WURSTEL E CRUNCHY PETALS o¢
TAGLIERE “AL29"” 8¢ a persona
PANFRITTO' CON LARDO 0 PESTO?® 7,50¢
FOCACCINA' DI BENVENUTO 4¢
PORCHETTA E PATATINE 10¢

MONEdNJRINE

LB MONtdNdrINe S0N0 La VeRSIONe “Mini @ fRikkd™ deLLd PiZZd NAPOLBLANG:
UN bOCCONR di PURA RLICik, UNA NUVOLA dORAMA

BELIN s¢ LA GOLOSA s¢

Pesto?, scaglie di grana, olio Evo Prosciutto cotto, bufala’, cipolle caramellate
LA BRONTE s¢ PARMA se¢

Mortadella, stracciatella’, granella di Crema di grana, prosciutto crudo, scaglie
pistacchio® digrana

LA BOLOGNESE s¢ LA SOTTOBOSCO 9¢

Ragu di carne, mozzarella fior di latte’, scaglie  Crema di funghi, mozzarella fior di latte?,

di grana speck

ALLBREBN - infoRMAZIoN AL CONSUMALORD

A norma del Reg. CE 1169/2011 si
informano i clienti soggetti ad allergie
alimentari che in questo esercizio si

somministrano alimenti che possono
contenere ingredienti classificati
come "allergeni" (in tabella indicati) o
che comunque possono contenerne

tracce. 1)GLUTINE 2)CROSTACEI  3)JUOVA 4)PESCE 5JARACHIDI  6)SOIA TILATTE
Il cliente interessato & pregato
gentilmente di chiedere informazioni

al personale che fornira esaustive
indicazioni circa gli ingredienti di ogni
singola preparazione servita.

L'elenco degli alimenti considerati
allergeni & contenuto nell'allegato Ii BA]EBLSJES Q)SEDANO 10)SENAPE H]SEMIDI 12)SOLFITI  13)LUPINI 14)MOLLUSCHI

del D.lvo 109/92 e smi ed & soggetto
ad aggiornamento. Di seguito si
riporta I'elenco ad oggi valido.
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MeNU bambiny

PIZZA BABY + BEVANDA + GELATO + COPERTO 9€
PIZZ8 PER | NOSHRI PICCOLT CLIBMWi

TOPOLINO PLUTO
Pomodoro, mozzarella’, wurstel Pomodoro, mozzarella’, olive verdi
denocciolate
PAPERINO
Pomodoro, mozzarella’, salsiccia TITTI
Pomodoro, stracchino’
MINNI
Pomodoro, mozzarella?, patatine fritte SPONGEBOB
Pomodoro, mozzarella’, tonno*
PAPERINA

Pomodoro, mozzarella, prosciutto cotto

*  Aggiunta ingredienti alle pizze +1,50€

bEVdNde

ACQUA NATURALE O FRIZZANTE
COCA COLA

FANTA

SPRITE

THE ALLA PESCA / LIMONE




Dolomiti

Chiara / Lager / 4,9%0

In questa lager puoi sentire tutta la
leggerezza dell‘acqua che scende dalle

Dolomiti Bellunesi, per una birra dal gusto
rotondo ed elegante e dalle note floreali.

piccola 4€ - media 6,50€

Dolomiti Non Filtrata

Dorata / Lager non filtrata / 5,8%o

La nostra non filtrata ha un gusto ed un
colore inconfondibile. La rifermentazione in
cantina e la lunghissima maturazione le
donano una cremositd unica.

piccola 3,50€ - media 5,50€
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Dolomiti Rossa
Ambrata / Bock / 6,790

Una rossa dal corpo strutturato ed equilibrato
con sentori di caramello e frutti di bosco.

piccola 4€ - media 6,50€

Dolomiti Ottogradi

Dorata / Doppelbock / 8%

Da bere con calma, apprezzandone il colore oro
intenso dato dal lento processo di cottura e
caramellizzazione del mosto. Il corretto
bilanciamento dei luppoli in amaro rende
questa birra comungque facile alla bevuta.

piccola 4€ - media 6,50€

VIN

VERMENTINO DI PONENTE TERRAE bottiglia 16€
PIGATO DI PONENTE TERRAE bottiglia 17€
GEWURZTRAMINER H.LUN bottiglia 22€
BARBERA D’ALBA BALLARIN bottiglia 13€
MORELLINO DI SCANSANO LEONARDO bottiglia 15€
CHIANTI LEONARDO bottiglia 14€
PROSECCO TREVISO TRE VILLE bottiglia 14€




RAR (LD 0 LiQUOR RigIANAL ®

ACQUA50CL.2€
BIBITE IN VETRO 3€

ESPRESS0 1,50€

DEK 2€

ORZ02,20€

GINSENG 2,20€
GRAPPA MORBIDA 4€
GRAPPA BARRIQUE 4€
AMARI 3€

LIQUORI ARTIGIANALI MONOERBE BIO ORIGINE 4€

ZENZERO RADIX

Esplode in tutta la sua potenza aromatica data
dall’'uso della radice fresca equilibrata in
acidita con il succo di limone.

LIQUIRIZIA GLYCYRRHIZA GLABRA

Esprime tutte le qualita naturali delle radici al
loro stato piu puro riportando la memoria
olfattiva e gustativa al ricordo del bastoncino
di liquirizia comprato in drogheria.

LIMONE CITRUS LIMONUM

E il liquore mediterraneo per eccellenza ma si
differenzia dal classico limoncino per I'uso
della scorza essiccata di limone.

CHAMOMILLA MATRICARIA

Classico liquore da meditazione ideale nel
dopo cena, da servire liscio in atmosfera
conviviale.

GINEPRO JUNIPERUS COMMUNIS

Rimanda agli antichi sapori degli Old Tom Gin,
ha un sapore amarognolo e pungente con
sentori di agrumi freschi, decisamente
allappante.

ROSA DAMASCENA

Liquore delicato ai petali di rosa dai profumi
eterei.

MENTHA PIPERITA

Tutte le qualita delle foglie di Menta piperita si
esprimono nel bio liquore verde sottobosco.

FINOCCHIETTO FOENICULUM
OFFICINALIS
Profumi marcati tipici dei semi di finocchio con

sentori di anice e liquirizia che rimandano la
memoria olfattiva ai classici “pastis”.

CAFFE 10090 ARABICA

Liquore zuccherino a base di caffe macinato
10090 arabica, caratterizzato da un profumo
inconfondibile di caffé con sentori di grano.




