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< AZELHA Sobremesa
Petit Gateau de Limao ou Nutella
Ingredientes

50g manteiga
160g nutella(ou coalhada de limdo com 2
colheres de acgucar)
3. lovo
3 colheres de farinha sem fermento

Tempo: Aproximadamente 10 a 15 minutos Dificuldade: Facil

Modo de Preparacao

Adicione a manteiga

Junte a nutella e o ovo

Misture até ficar homogénio

Acrescente a farinha

Voltar a misturar

Untar as formas e dividir a massa entre elas
Colocar na airfryer, durante 6 minutos a 160°
Desenformar e decorar com agucar em po6

NGO AELDMS

Link do video: https://www.youtube.com/watch?v=7CVcK-n4rNw
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