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Sobremesa 
  

Nuvem de Limão 

 

Ingredientes    

1. 2 pacotes de natas 

2. 6 colheres de sopa de açúcar 

3. 1 limão 

4. 4 ovos 

 

 

 

 
 

 

Tempo: Aproximadamente 5 minutos       Dificuldade: Fácil 

 

Modo de Preparação 
1. Bater as natas 
2. Colocar açúcar nas natas e continuar a bater até ficarem firmes 
3. Espremer um limão e juntar às natas batidas 
4. Voltar a envolver para as natas incorporarem o sumo 
5. Bater as claras e juntar às natas e envolver tudo muito bem 
6. Colocar num saco de pasteleiro e encher as taças 
7. Para finalizar, colocar no frio e por fim decorar com raspa de limão 
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